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Willkommen im  
Moststraße Guide!

Ihr Schlüssel zu den besten 
Erlebnis- und Genussangeboten 
in der Region Moststraße.  

Dieser Guide führt Sie durch 31 Gemeinden, vorbei an 
über 100 Moststraße-Mitgliedsbetrieben, hinein in eine 
Region, die man nicht einfach besucht – sondern erlebt. 
Ob mit der Familie, mit Freund:innen, im Verein oder 
ganz allein: Dieser Guide eröffnet Ihnen Ausflugsziele 
für Groß und Klein, für Genussmenschen, Naturentde-
cker:innen und Alltagsabenteurer:innen.

Blättern Sie durch den Guide, entdecken Sie die Region 
neu und werden Sie selbst zum Moststraßen-Experten. 
Holen Sie sich Inspiration, sammeln Sie Gutscheine und 
planen Sie kleine Auszeiten oder große Erlebnisse. 

VORWORT
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Die Moststraße –
wo Menschen 
gestalten!

Die Moststraße ist mehr als ein Ort – sie 
ist eine lebendige Kulturlandschaft, die wir 
gemeinsam mit den Menschen in der Re-
gion gestalten. Als Tourismusverband und 
LEADER-Region verbinden wir Tradition 
mit Innovation, nachhaltige Entwicklung 
mit frischen Ideen und regionales Erbe mit 
Weitblick. 

Entdecken Sie die Vielfalt in unserem 
Moststraße-Guide, lernen Sie die Personen 
und Geschichten der Region kennen und 
spüren Sie, wie die Moststraße aufblüht.

Bgm. Michaela Hinterholzer

Obfrau der Moststraße

VORWORT

Foto: Doris Schwarz-König
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LEADER ist ein EU-Förderprogramm zur 
Stärkung des ländlichen Raums. Es unter-
stützt nachhaltige Projekte, die gemein-
sam mit den Menschen vor Ort entwickelt 
werden.
Die Moststraße ist seit 2023 zum vierten 
Mal als LEADER-Region anerkannt. Grund-
lage dafür ist die Lokale Entwicklungsstra-

LEADER-Region  
Tourismusverband Moststraße

LEADER-REGION TOURISMUSVERBAND MOSTSTRASSE

tegie (LES), die Ziele und Förderschwer-
punkte der Region festlegt.
Um Ideen in Projekte zu verwandeln, gibt 
es die Lokale Aktionsgruppe (LAG): ein 
engagiertes Netzwerk aus regionalen Ak-
teur:innen, das Impulse setzt, begleitet und 
das Potenzial der Moststraße stärkt.

DONAU

ENNS
YBBS

AmstettenA1

St. Valentin

Steyr

Waidhofen/Ybbs

Ybbs/Donau

Haag
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ALLGEMEIN (TITEL FINDEN)

Wer steckt
dahinter?

Wofür wir stehen: 
	 Kulturlandschaft erhalten
	 Wertschöpfung stärken 
	 Erlebnisse schaffen

Die Moststraße – das sind:
	 31 Gemeinden im westlichen  

	 Niederösterreich – im Bezirk  
	 Amstetten und Melk
	 Über 100 Mitgliedsbetriebe –  

	 darunter Mostheurige, Beherber- 
	 ger:innen, Direktvermarkter:innen,  
	 Ausflugsziele und Gastgeber:innen  
	 mit Herz
	 Zahlreiche engagierte Menschen  

	 aus der Region, die mit Ideen,  
	 Wissen und Leidenschaft zur  
	 Weiterentwicklung beitragen

Der Tourismusverband Moststraße ist die 
treibende Kraft hinter der touristischen 
Entwicklung in der Region. 

Als Verein gestalten wir gemeinsam mit 
Gemeinden, Betrieben und engagierten 
Menschen die Moststraße – mit Ideenreich-
tum, Verantwortung und Weitblick.

Unser Ziel: die Moststraße als lebendige 
Tourismusregion weiterentwickeln, die 
Streuobstwiesen als Kulturerbe bewahren 
und die Mostkultur mit neuen Impulsen 
stärken. So bringen wir das Potenzial der 
Region zum Blühen – für Gäste, Einheimi-
sche und kommende Generationen.

LEADER-REGION TOURISMUSVERBAND MOSTSTRASSE
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Wirtshäuser, Mostheurige 

und Haubenlokale ver-

wöhnen Sie mit regionalen 

Schmankerln, bestem Most 

sowie erfrischenden Säften.

Herzlich, bodenständig und 

voller Geschmack!
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Allhartsberger Hof

Erstmals im 17. Jahrhundert urkundlich er-
wähnt, wird das Gasthaus heute von Franz 
Kloimwieder mit viel Herz, Verstand und 
persönlichem Einsatz geführt.

In der Küche wird auf Regionalität gesetzt. 
Von Fisch aus heimischen Gewässern  
über selbstgemachten Tofu bis zu haus-
gemachten Torten. Klassiker wie Schopf-
braten im Mostsaftl mit Serviettenschnitte 
und warmem Krautsalat zählen ebenso 
dazu. Sehr geschätzt sind die abwechs-
lungsreichen Mittagsmenüs und saisonalen 
Themenwochen.

Für Feiern und Seminare steht ein flexibel 
teilbarer Festsaal für bis zu 260 Personen 
zur Verfügung, ergänzt durch gemütliche 
Stüberl, Gastgarten und Dachterrasse.
Sieben modern eingerichtete Zimmer, 
davon vier Doppelzimmer, ein barrierefrei-
es Doppelzimmer und zwei Einzelzimmer, 
runden das Angebot ab.

Gemütlichkeit und Geschmack –  
lebet hoch!

ALLHARTSBERG

Allhartsberger Hof	

Markt 34  
3365 Allhartsberg
07448 203 01
0664 527 87 10
office@allhartsberger-hof.at
www.allhartsberger-hof.at

Ruhezeiten: Montag, Dienstag
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Mostheuriger Resch

Am Hörlesberg führen Gerlinde und Gün-
ther Resch – die „Bauersleut“ – gemeinsam 
mit ihrer Familie einen Mostheurigen, in 
dem bäuerlichen Tradition und herzliche 
Gastfreundschaft spürbar sind. Gesund, 
frisch und direkt vom Bauernhof lautet  
das Motto.

Im urigen Kellergwölb werden hofeigene 
Spezialitäten serviert: Bauernbrot, Speck, 
Selchfleisch, Milchprodukte, Obst, Frucht-
säfte, Most, Schnäpse und hausgemachte 
Mehlspeisen. Ob zum Frühstück oder 
abends im Heurigen – überall warten ehr-
liche Schmankerl. A guats Glaserl Most, 
ein erfrischender Apfel- oder Birnensaft 
und nach der Jause ein Stamperl aus der 
Hausbrennerei des Senior-Chefs gehören 
einfach dazu.

Für Familien ist bestens gesorgt: Spiel-
platz, Trampolin und Spielecke sorgen für 
Abwechslung, während Groß und Klein Ein-
blicke in den bäuerlichen Alltag erhalten. 
Wer länger bleiben möchte, findet am Hof 
komfortable, teils barrierefreie Ferienwoh-
nungen für erholsame Tage.

NEUHOFEN AN DER YBBS

Mostheuriger Resch

Hörlesberg 12
3364 Neuhofen an der Ybbs
07475 524 91
0664 960 69 45
urlaub@mostheuriger-resch.at
www.mostheuriger-resch.at 
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Tipp

Auf Wunsch können Jausenplatten vorbestellt und bequem  
vor Ort abgeholt werden.
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DAS MOSTVIERTEL

Die Mostviertler Hügellandschaft ist wie 
gemacht für Hochstämme: Wiesenwirt-
schaft, Hanglagen, Einzelbäume, Hecken – 
eine Nutzung, die über Generationen ge-
wachsen ist. 
Birnen waren dabei oft besonders prak-
tisch: Sie sind robust, viele Sorten liefern 
auch in schwierigeren Jahren Ertrag, und 

Wie das Mostviertel zu 
seinem Namen kam – und 
warum Birnen hier Sinn machen

Wirtschaftsobst 

vielseitig  
(Kochen, Saft, Dörren)

Mostobst 

oft herber/kräftiger 
(liefert Struktur und 
Haltbarkeit im Most)

Tafelobst 

für den Direktverzehr  
(mild, saftig, wenig Gerbstoffe)

aus der Frucht entsteht ein haltbares 
Getränk, das zur bäuerlichen Versorgung 
passte. 

So wurde „Most“ vom Alltagsgetränk zum 
regionalen Markenzeichen – und heute zu-
nehmend zum Qualitätsprodukt.
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DAS MOSTVIERTEL

 
 
 

Versorgung & Hausmost 
Obst als Teil der Selbstversorgung

Ausbau & Verbreitung 
mehr Bäume, mehr Sorten, 
mehr Verarbeitung

Rückgänge
Strukturwandel, weniger Pflege 
mancher Bestände

Wiederentdeckung 
Bewusstsein für Kulturlandschaft, 
Sorten, Qualität

Heute
Erlebnis & Qualität – Mostkultur, 
Tourismus, Kurse, Produkte

3

2

5

1

4

19

Historische Entwicklungs- 
phasen der Obstwirtschaft  
im Mostviertel
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Tipp für Zweiräder

Der Senior-Chef ist leidenschaftlicher Motorradfahrer, 
teilt gerne Tourentipps und lädt zu einem Rundgang 
durchs hauseigene Motorrad-Museum ein.
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Perbersdorfer Heuriger

Der Perbersdorfer Heuriger ist ein echter 
Familienbetrieb mit langer Geschichte:  
Seit 1285 besteht das Haus und zählt zu 
den ersten Mostheurigen der Region. Heu-
te wird der Vierkanthof mit vielen helfen-
den Händen über mehrere Generationen 
hinweg geführt – bodenständig, herzlich 
und ganz nah am Ursprung.

Die Küche setzt auf Gutes aus der eigenen 
Landwirtschaft und aus den umliegenden 
Gemeinden. Spezialitäten wie die originale 
„Meter Jausn“, das saftige Bauernbratl  
und das nach altem Familienrezept von 
Oma gebackene Brot sind bei Groß und 
Klein beliebt. 

Der Gewölbeheurige, der helle Wintergar-
ten und der Gastgarten am Biotop laden 
zum entspannten Verweilen ein. Zum Haus 
gehört ein kleines, feines 3-Sterne-Hotel 
mit 13 Doppel- und 2 Einzelzimmern. Kin-
der freuen sich über Spielplatz und Spiel-
ecke, während Erwachsene im Fitness- und 
Spa-Bereich Ruhe und Erholung finden.
Auch zum Feiern ist der Hof bestens geeig-
net, insgesamt stehen bis zu 220 Sitzplätze 
zur Verfügung. 

NEUHOFEN AN DER YBBS

Perbersdorfer Heuriger

Perbersdorf 14
3364 Neuhofen an der Ybbs
07475 527 18
heuriger@perbersdorf.at
www.perbersdorf.at 

Ruhezeiten: Dienstag
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Mostheuriger Angerbauer

Vierkanthof, Gewölbestube,  

Panoramablick, 6x „Gold“ bei  

Ab Hof Messe Wieselburg,  

2014-2017: NÖ Landessieger in 

Folge für Apfel- & Birnen Most

	 Endholz 13 

	 4300 St. Valentin

 	 07435 535 32

mitterlehner.christoph@gmail.com

www.mostviertel.at/gastronomie/

mostheuriger-angerbauer

Restaurant-Hotel  

Wallner „Zum grünen 

Baum“

Traditionsgasthof seit 1970 in 

zentraler Lage, 32 Gästezimmer, 

Catering und Partyservice, 

Seminare und Tagungen, Rad-

verleih, Hunde willkommen

	 Westbahnstraße 58 

	 4300 St. Valentin

 	 07435 524 54

	 info@zum-gruenen-baum.at

	 www.hotelwallner.at

Gasthof & Hotel Pillgrab

Familienbetrieb mit Tradition,  

à la Carte & Menüs, Chef's 

Table, exklusive Kochkurse,  

12 Gästezimmer, REX Ein-

machgläser zum Mitnehmen

	 Westbahnstraße 32 

	 4300 St. Valentin

 	 07435 523 19

	 gasthof@pillgrab.at

	 www.pillgrab.at

Mostheuriger  

Familie Lettner

Mostsommelier-Betrieb, Pro-

dukte aus eigener Tierhaltung, 

Ab Hof-Mostverkauf, Aus-

zeichnungen: „Goldene Birne“, 

Gruppenangebote vorhanden

	Erla 128 

	 4303 St. Pantaleon-Erla

 	 07435 76 58

	 office-lettner@gmx.at

	 www.derheurige-lettner.at

Hotel zur Post – 

Familie Rogl

Familiäre Atmosphäre,  

Komfortzimmer, Seminarraum, 

Restaurant und beste Lage 

zwischen Mostviertel, Steyr 

und Linz.

	 Westbahnstraße 36 

	 4300 St. Valentin

 	 07435 523 77

	 info@hotel-rogl.at

	 www.hotel-rogl.at

4

7

6

8

5

9

Reikersdorfer  

Presshausheuriger 

Mostheuriger seit 1991.  

Der Familienbetrieb serviert 

hochwertige Produkte aus 

der eigenen Landwirtschaft. 

Ab-Hof-Verkauf, Online Shop: 

https://shop.mosti.at

	 Greinöd 1 

	 3364 Neuhofen/Ybbs

 	 07475 564 81

	 leopold@reikersdorfer.info

	 www.mosti.at
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Gasthaus Sandhofer

Familiengasthaus mit Terrasse 

und Mostviertelblick, Spielplatz, 

Feiern bis 60 Pers., Grillhendl-

Catering.

	 Schlickenreith 5 

	 3364 Neuhofen/Ybbs

 	 07475 527 15

	 anderle.st89@gmail.com

	 https://gasthaus-sandhofer. 

	 eatbu.com

Gasthaus Wieser

Familiengeführter Traditions-

gasthof, frische internationale 

Spezialitäten und Schmankerl 

aus der Region, wenige Schrit-

te zum Stift Seitenstetten

	 Marktplatz 2

	 3353 Seitenstetten

 	 07477 423 11

	 gh.wieser@inode.at

	 www.gasthaus-wieser.at

RelaxResort Kothmühle

Regionale Bio-Küche, Wellness- 

& Relax-Landschaft, stilvolle 

Zimmer und Seminarhotel im 

Mostviertel, mehr auf Seite 128

	 Kothmühle 1

	 3364 Neuhofen/Ybbs

 	 07475 521 12

	 office@kothmuehle.at

	 www.kothmuehle.at

Gasthaus Hundsmühle

Im Familienbesitz seit 1933,  

herzhafte Hausmannskost, 

Stockbahn, Cateringservice, 

Wanderung zur Aussichtswarte  

Voralpenblick

	 Treffling 132

	 3353 Seitenstetten

 	 07477 423 70

	 gh.sindhuber@aon.at

	 www.mostviertel.at/unterkunft/ 

	 gasthaus-hundsmuehle

Zur Palme

Seit 2016 führt Theresia 

Palmetzhofer das „Zur Palme“. 

Regionale Zutaten, kreative 

Küche und traditionelles Hand-

werk treffen auf internationale 

Erfahrung. 

	 Marktplatz 6 

	 3364 Neuhofen/Ybbs

 	 07475 527 94

kontakt@gasthaus-zur-palme.at

www.zur-palme.at

Mostheuriger Wimmer-

Weindlmayer

Original erhaltener 200-jähriger 

Vierkanthof, Mostheuriger mit 

einer großen Sammlung bäuer-

licher Gegenstände, Kinderspiel-

platz

	 Bachlerboden 5

	 3354 Wolfsbach

 	 0664 166 33 86

mostheuriger-wimmer@aon.at

www.mostheurige-mostheuriger.at/ 

wimmer

10
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Tipp

Die erste Mostbar an der Moststraße wurde hier 2025 eröffnet.
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Gasthaus Kappl
„Die Suppenfeen“

Angelika und Evelyn Kappl – liebevoll „die 
Suppenfeen“ genannt, heißen ihre Gäste 
im traditionsreichen Gasthaus Kappl direkt 
an der Moststraße willkommen. Berühmt 
ist das Haus für seine legendäre Rindssup-
pe, von der an Sonntagen bis zu 700 Liter 
gekocht werden. In der „Suppothek“ gibt es 
die Spezialität auch zum Mitnehmen.

Der Familienbetrieb setzt auf Produkte 
aus eigener Landwirtschaft: Angus-Rinder, 
Kräuter- und Obstgarten sowie Martini-
Gänse liefern beste Zutaten für die Küche. 
Die gemütliche Gaststube mit Holzdecke 
aus dem Jahr 1640 erzählt von der langen 
Geschichte des Hauses. Bei Führungen 
erfährt man mehr über Historie und Sup-
pentradition. Im Sommer lädt der idyllische 
Gastgarten zum Verweilen ein.

Online-Bestellungen sind möglich, ebenso 
Übernachtungen in Zimmern im Haus. Das 
Gasthaus ist zudem ein beliebter Ort für 
Feste, Busgruppen und Hochzeiten und 
bietet zusätzlich eine eigene App mit Infos 
und Angeboten.

BIBERBACH

Gasthaus Kappl 

„Die Suppenfeen“	

Im Ort 11
3353 Biberbach
07476 82 12
mail@gasthaus-kappl.at
www.gasthaus-kappl.at

Ruhezeiten: Montag, Dienstag 
Mittwoch

16
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Mostviertlerwirt Ott

Der Mostviertlerwirt Ott liegt im Zentrum 
der Rosengemeinde Seitenstetten, zwei 
Gehminuten vom berühmten Benedikti-
nerstift Seitenstetten entfernt. Seit 1978 
ist das Haus in Familienbesitz und wird seit 
2013 in dritter Generation von Melitta Ott 
junior mit viel Herz und Gefühl geführt.

Das Gasthaus ist ein beliebter Ort für 
Hochzeiten, Feiern und Reisegruppen. Ein 
eigens gestalteter Hochzeitsfolder unter-
stützt Brautpaare bei der Planung ihres 
großen Tages. Ob kleine Feier oder großes 
Fest mit bis zu 230 Gästen, für jedes Hoch-
zeitsfest gibt es den passenden Rahmen. 
Mit persönlichem Service, guter Küche und 
herzlicher Gastlichkeit werden Taufen, Ge-
burtstage, Firmenfeiern oder Maturafeiern 
individuell ausgerichtet.

Zum Verweilen laden die gemütliche 
Mostviertler Stub’n, das Rosenstüberl, das 
Kristallstüberl, das Benediktinerzimmer,  
der Hochzeitssaal und der Gastgarten ein.  
Insgesamt bietet der Familienbetrieb Platz 
für bis zu 400 Personen.

Gastlichkeit mit Herz und Gefühl im Zent-
rum der Rosengemeinde.

SEITENSTETTEN

Mostviertlerwirt Ott

Marktplatz 4
3353 Seitenstetten
0676 618 78 66
07477 423 04
ott@mostviertlerwirt.at
www.mostviertlerwirt-ott.at 

Ruhezeiten: Montag, Dienstag

17
Fo

to
s:

 M
os

ts
tr

aß
e 

/ D
oc

hb
od

nl
ia

ch
t



27

KULINARIK & GASTLICHKEIT



28

KULINARIK & GASTLICHKEIT

Gasthaus Lazelsberger

Traditioneller Familienbetrieb 

in dritter Generation, Spiel, 

Spaß und Entspannung im 

Garten mit Gokartbahn,  

Lazi-Teich für Angler

	 An der Bahn 50

	 3352 St. Peter/Au

 	 07477 427 88 

monika.lazelsberger@gmx.at

www.gasthaus-lazelsberger.at

Gasthaus  

Maderthaner-Schafelner

Der Familienbetrieb wird in 3. 

Generation geführt und lebt die 

Wirtshauskultur in vollen Zügen, 

bestes Mostbratl 2019 in ORF-

Show „9 Schätze 9 Plätze“

	 Dorf 2

	 3351 Weistrach

 	 07477 423 64

	 kontakt@wirtshauskuchl.com

	 www.wirtshauskuchl.at

Panorama-Gasthof  

Mitterböck

Mostviertler Spezialitäten, 

Rundblick über das Mostviertel, 

Gastgarten, Panoramasaal mit 

Platz für bis zu 120 Personen

	 St. Michael am Bruckbach 1

	 3352 St. Peter/Au

 	 07477 421 54

	 panoramagasthof@kt-net.at

	 www.gasthof-mitterboeck.at

Mostheuriger  

Hansbauer

Vierkanthof geführt von Rosi 

und Hans Hiebl, seit 2017 land-

wirtschaftlicher BIO-Betrieb, 

hofeigene Backstube 

	 Krottendorf 12

	 3350 Haag

 	 07434 447 02

	 hieblhans@aon.at

	 www.hansbauer.at

Mostheurige 

„Zur Steinernen Birne“

Traditions-Mostheuriger 

mit der größten steinernen 

Birne der Welt, 24/7 Verkaufs-

automat, Moste, Säfte und 

Naturprodukte aus eigener 

Erzeugung

	 St. Johann 155

	 3352 St. Peter/Au

 	 07434 421 12

binder@steinernebirne.at 

www.steinernebirne.at

Mostheuriger z'Gridling 

Im Gastgarten werden preis-

gekrönte Moste und regionale 

Kost aufgetischt, Spielplatz  

und Streichelzoo

	 Hartlmühl 25

	 3351 Weistrach

 	 07477 442 21

max.sturm@gmx.at

www.mostviertel.at/gastronomie/ 

mostheuriger-zgridling

18
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Wirt Z'Krottendorf – 

Gasthaus Hirsch

Feste feiern – für jede  

Gelegenheit findet sich  

beim Wirt z’Krottendorf der 

richtige Rahmen. Catering  

und Partyservice 

	 Krottendorf 13

	 3350 Haag

 	 07434 462 52

willkommen@gasthaus-hirsch.at

www.gasthaus-hirsch.at

Mostheuriger Bruckhof

Der Mostheurige bietet im 

Innenraum ca. 140 Sitzplätze, 

Spielecke, Go-Karts und einen 

großen Spielplatz im Freien.

	 Bruckhof 1

	 3313 Wallsee-Sindelburg

 	 07478 434

	 bruckhof@gmx.at

	 www.bruckhof.net

Mostheuriger Zeilinger 

Vierkanthof mit Gastgarten,  

Kinderspielplatz und Seminar- 

raum. Reichhaltige Jause mit  

hausgemachten Fleisch- 

spezialitäten aus eigener Mast.

	 Pollenberg 3

	 3324 Euratsfeld

 	 07474 247

	 manfredundveronika@ 

	 most-zeilinger.at

	 www.mostviertel.at/gastronomie/ 

	 mostheuriger-zeilinger

Schloss Hotel Zeillern

Ob Seminare, Hochzeiten oder 

erholsame Ferien. Das Schloss 

Hotel bietet flexible Räumlich-

keiten – das Schlossrestaurant 

verwöhnt mit gutbürgerlicher 

Küche.

	 Schlossstraße 1 

	 3311 Zeillern

 	 07472 655 01

	 office@schloss-zeillern.at 

	 www.schloss-zeillern.at

Landgasthof  

Kremslehner

Seit mehr als 300 Jahren im 

Familienbesitz. Vom Gastgar-

ten und vom Saal reicht der 

Blick aufs Donautal und den 

Dorfplatz.

	 Austraße 1 

	 3321 Stephanshart

 	 07479 72 40 

	 kremslehner@stefanshart.at 

	 www.stefanshart.at

27

25
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Gasthof-Restaurant 

Mitter

Haubenlokal von Albin Hawel, 

gutbürgerliche Küche, Gast-

garten und Kinderspielplatz  

im Freien

	 Linzerstraße 11

	 3350 Haag

 	 07434 424 26

	 office@mitter-haag.at

	 www.mitter-haag.at

24
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Tipp

Besuchen Sie in den Sommermonaten Bachlers Erdbeerfelder 
und pflücken Sie sonnengereifte Erdbeeren direkt vom Feld.
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Landgasthof Bachlerhof

Neue Kochtrends aufgreifen und gleich-
zeitig die Tradition bewahren. Nach diesem 
Prinzip führt das Wirtspaar Maria und 
Stefan Bachler den Landgasthof Bachler-
hof in Kematen an der Ybbs. Seit dem Um-
bau 2019 präsentiert sich das Wirtshaus 
modern, bleibt aber seinem bäuerlichen 
Stil treu. Die eigene Küchenlinie bildet 
das Fundament des Erfolgs: Erdbeeren, 
Schweinefleisch und Gänse stammen aus 
der eigenen Landwirtschaft, weitere Zu-
taten werden regional bezogen. 

Auch für Feiern ist der Bachlerhof bestens 
gerüstet. Ob Firmenfest, Familienfeier 
oder besondere Anlässe, hier findet jede 
Veranstaltung den passenden Rahmen. 
Auszeichnungen wie „Top-Wirt Mostvier-
tel 2022/23“ der Niederösterreichischen 
Wirtshauskultur sowie die Anerkennung 
als AMA-Genuss-Regions-Betrieb unter-
streichen die hohe Qualität und gelebte 
Regionalität.

KEMATEN

Landgasthof Bachlerhof	

Abetzdorf 1
3331 Kematen/Ybbs
07448 23 74
wirt@bachlerhof.at
www.bachlerhof.at

Ruhezeiten: Montag, Dienstag
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Landhotel Gafringwirt

Der Gafringwirt steht seit drei Generatio-
nen für herzliche Mostviertler Gastlichkeit 
und eine Küche mit klarer Handschrift. 
Familie Hochholzer verbindet gekonnt tra-
ditionelle Wirtshauskultur mit zeitgemäßer 
Kulinarik. Von bodenständigen Klassikern 
bis zu sorgfältig komponierten Menüs.

Zu den besonderen kulinarischen Aushän-
geschildern zählen die Lammgerichte: Das 
Lamm stammt aus eigener Landwirtschaft 
und wird mit viel Erfahrung und Finger-
spitzengefühl verarbeitet. Regionalität, Sai-
sonalität und ehrliches Handwerk prägen 
dabei die gesamte Speisekarte. 

Auch als Ort für Seminare, Feiern und fest-
liche Anlässe hat sich der Gafringwirt einen 
Namen gemacht. Der angeschlossene 
Hotelbereich mit 17 Zimmern bietet den 
passenden Rahmen für einen entspannten 
Aufenthalt für Urlaubs- wie Wirtschaftsgäs-
te und präsentiert sich ab Frühjahr 2026 in 
neu renoviertem Erscheinungsbild.

EURATSFELD

Landhotel Gafringwirt	

Mittergafring 4
3324 Euratsfeld
0676 967 98 08
07474 268
info@gafringwirt.at
www.gafringwirt.at

Ruhezeiten: Dienstag
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Golf-Tipp

Der Golfclub Mostviertel in Ferschnitz befindet sich  
nur ca. 2 km vom Gafringwirt entfernt.



Entdecker-Tipp:

Wenn Sie im Sommer summende 

Insekten, blühende Kräuter im  

Unterwuchs und alte, knorrige  

Stämme sehen – dann sind Sie meist 

mitten in einer funktionierenden 

Streuobstwiese.

Schon gewusst?
Wenn Streuobstwiesen bewirt-

schaftet werden, bleibt nicht nur 

die Landschaft lebendig – es bleibt 

auch Wissen lebendig: Pflege, Ernte, 

Verarbeitung und der respektvolle 

Umgang mit dem Lebensraum. 

STREUOBSTWIESEN

34
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Warum sind 
Streuobstwiesen und 
Mostobst-Bäume so wichtig?

Sie erzählen Geschichte: 
Sie prägen die Mostviertler Landschaft – 
ein Stück Heimat.

Sie schenken uns Lebensmittel: 
Ihre Früchte sind die Grundlage für Säfte, Most,
Brände, Kletzen und viele regionale Spezialitäten.

Sie bieten Lebensraum: 
Alte Bäume mit Höhlen sind wertvoll: in Mostviertler 
Streuobstwiesen wurden teils bis zu 13 Fledermausarten 
pro Wiese festgestellt. 

Sie helfen dem Klima:
Bäume speichern Wasser, bremsen den Wind und 
sorgen für ein angenehmes Klima. 

Sie schützen unsere Böden:
Ihre Wurzeln halten die Erde fest und  
verhindern das Abrutschen von Hängen. 

STREUOBSTWIESEN
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Tipp

E-Bikes zum Verleih – am besten vorab  
telefonisch oder per E-Mail reservieren.
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Gasthof Alpenblick

Einen grandiosen Ausblick vom Donau-
land bis in die Alpen genießt man von der 
Panoramaterrasse des familiär geführten 
Gasthofs. Die Lage im ruhigen Ortszent-
rum von Kollmitzberg macht das Haus zu 
einem besonderen Platz – hier ist man der 
Sonne sprichwörtlich ein Stückchen näher. 
Auch der helle Wintergarten bietet einen 
wunderschönen Ausblick und lädt zum 
Verweilen ein.

Auf der Karte stehen täglich frische 
Tagesmenüs sowie regionale Gerichte. Für 
längere Aufenthalte stehen modern aus-
gestattete Zimmer bereit. Zudem können 
Gäste vor Ort E-Bikes ausleihen und die 
Umgebung erkunden.

In den großzügigen Räumlichkeiten findet 
sich ausreichend Platz für Hochzeiten, 
Firmenfeiern, Taufen, Geburtstage oder an-
dere Feste – stets begleitet von herzlicher 
Gastfreundschaft und Panorama pur.

KOLLMITZBERG

Gasthof Alpenblick

Kollmitzberg 3
3321 Kollmitzberg
0664 391 36 65
07479 75 15
office@gasthof-alpenblick.cc
www.gasthof-alpenblick.cc 

Ruhezeiten: Montag
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Schiffsmeisterhaus

Direkt an der Moststraße und nur wenige 
Schritte vom Donauradweg entfernt, lädt 
das Hotel & Restaurant Schiffsmeisterhaus 
zu einer genussvollen Pause ein. Ob Radfah-
rer:innen, Spaziergänger:innen oder Aus-
flugsgäste, hier findet man den idealen Ort 
zum Einkehren. Im gemütlichen Gastgarten 
lässt sich regionale Küche in entspannter 
Atmosphäre genießen und für E-Bikes steht 
eine praktische Ladestation bereit.

Ein besonderes Highlight ist der urige 
Weinkeller – ein Ort, an dem man in 
stimmungsvoller Atmosphäre gerne zu-
sammenkommt. An der Birnenholztheke 
wird zur Degustation geladen, wo Weine 
und regionale Spezialitäten ihren großen 
Auftritt haben. Wer dabei seine persön-
liche Geschmacksnote aus einer Vielzahl 
erlesener Tropfen entdeckt, kann diese 
im Direktverkauf gleich mit nach Hause 
nehmen. 

Im Schiffsmeisterhaus ist Nachhaltigkeit 
gelebter Alltag: Der Betrieb wurde 2015 mit 
dem Österreichischen und dem Europäi-
schen Umweltzeichen ausgezeichnet.

ARDAGGER MARKT

Schiffsmeisterhaus

Markt 60
3321 Ardagger Markt
07479 63 18
0660 599 84 00
info@schiffsmeisterhaus.at
www.schiffsmeisterhaus.at 
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Tipp

Sie planen eine Feier? Seit nunmehr 20 Jahren 
liefert das Gasthaus verlässliches Catering nach 
Hause. Von warmen Speisen über Themenbuffets  
bis hin zu kalten Platten und Mehlspeisen, ganz  
nach Wunsch.
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Gasthaus  
„Zum schwarzen Rössl“

Im traditionsreichen Gasthaus „Zum 
schwarzen Rössl“ der Familie Pambalk- 
Blumauer stehen seit Jahrhunderten Gast-
freundschaft und bodenständige Küche  
im Mittelpunkt. 

Hausherr Andreas und sein Team führen 
den Betrieb mit Herz und Hand. In der 
modernen Gaststube mit Platz für etwa 
40 Gäste erwartet Sie ein freundliches 
Ambiente, während die rustikale Birnen-
stube mit Kachelofen und Platz für rund 
25 Personen besonders für gemütliche 
Feierlichkeiten besticht. 

Auf der Speisekarte finden sich klassische 
Wirtshaus- und Grillgerichte ebenso wie 
typische Spezialitäten der Region — be-
gleitet von einer feinen Auswahl erlesener 
Moste und Qualitätsweine. Ob Mittag- 
essen, Familienfeier oder geselliges Bei-
sammensein: Hier wird Genuss auf ehrliche 
Weise erlebbar.

STRENGBERG

Gasthaus  

„Zum schwarzen Rössl“	

Markt 34
3314 Strengberg
0664 933 32 88
07432 22 24
wirt@pambalk-blumauer.at
www.pambalk-blumauer.at 

Ruhezeiten: Dienstag
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Wallseerhof Patzalt

Die Liebe zum Detail und eine herzliche 
Atmosphäre zeichnen den traditionsrei-
chen Wallseerhof der Familie Patzalt aus. 
Küchenchefin Manuela Hösl verarbeitet 
frische, saisonale Zutaten aus der Region 
und interpretiert bodenständige Küche 
immer wieder neu. 

Im historischen Sandsteinkeller erwartet 
Sie eine exklusive Vinothek, in der Dipl.-
Sommelier Peter Patzalt persönlich auf 
raffinierte Weinempfehlungen hinweist – 
die perfekte Begleitung zu den kulinari-
schen Highlights. 

Ob der traditionelle Sonntagsbraten 
oder Spezial-Events wie „Die Nacht der 15 
Gänge“, ein Trüffelmenü, Wildwochen oder 
das traditionelle Martinigansl – stets wird 
der Genuss mit dem passenden Tropfen 
gekrönt. Liebevoll gestaltete Gästezimmer 
runden den Aufenthalt ab: Ein Ort, an dem 
Kulinarik und stilvolle Ruhe im Mostviertel 
ineinanderfließen.

WALLSEE

Wallseerhof Patzalt 

Alte Schulstraße 12
3313 Wallsee
07433 22 23
office@patzalt.at
www.patzalt.at
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Tipp

Patzalt-Qualität finden Sie auch in der Johann-Pölz- 
Halle in Amstetten oder im Tierpark Stadt Haag.
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Der „Streuobstanbau in Österreich“ wurde im Dezember 2023 in das Nationale 
Verzeichnis des Immateriellen Kulturerbes der UNESCO aufgenommen.
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Genuss-Bauernhof  
Distelberger

Im Herzen des Mostviertler Birnbaumlan-
des liegt der über 900 Jahre alte Vierkant-
hof von Christine Pfligl und Toni Distelber-
ger. Im liebevoll gestalteten Mostheurigen 
erwarten die Gäste regionale Spezialitäten 
aus der Heurigenküche – bodenständig, 
fein und inzwischen auch mit veganen 
Angeboten. Im Sommer wird der Innenhof 
des Vierkanters zum beliebten Treffpunkt: 
Verkostungen, Mostspaziergänge und der 
GenussLaden laden dazu ein, die Vielfalt 
der hofeigenen Produkte kennenzulernen.

Ein besonderes Highlight ist das Most-
viertler Bauernmuseum am Hof. Bei 
Führungen tauchen Besucher:innen in 
die bäuerliche Alltagskultur vergangener 
Zeiten ein und erleben, wie eng Landwirt-
schaft, Handwerk und Mostkultur mit- 
einander verbunden sind.

Nur wenige Kilometer von der West-
autobahn A1 entfernt, ist der Hof schnell 
erreichbar und immer einen Besuch wert – 
zum Genießen, Entdecken und Verweilen.

AMSTETTEN

Genuss-Bauernhof  

Distelberger	

Gigerreith 39
3300 Amstetten
07479 73 34
info@distelberger.at
www.distelberger.at 
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Hauerhof

Hauerhof

Hauersdorf 4
3300 Stift-Ardagger
07472 654 24
office@hauer-hof.at
www.hauer-hof.at 

37

Der Hauerhof vereint Gastronomie, Hof-
laden und biologische Landwirtschaft zu 
einem lebendigen Treffpunkt regionaler 
Qualität. Im gemütlichen Innenhof und im 
stilvollen Gastronomiebereich genießen 
Gäste Spezialitäten aus eigener Produk-
tion. Besonders geschätzt werden die Bio- 
Fleischprodukte vom eigenen Bio-Schwein.

Frühstück, Mittagsmenüs, Jausen, Buffets 
sowie Catering für Feiern und Veranstal-
tungen machen den Hauerhof zu einer 
gefragten Adresse. Auch Busgruppen sind 
herzlich willkommen. Ganzjährig sorgen 
abwechslungsreiche Events für besondere 
Genussmomente.

Im Hofladen findet sich eine große Aus-
wahl an hausgemachten Bio-Produkten. 
Dahinter steht eine Familie mit fundierter 
Ausbildung und viel Leidenschaft für Land-
wirtschaft und Verarbeitung. Traditionelles 
Wissen trifft hier auf neue Ideen, Innova-
tion und echte Handarbeit.

STIFT-ARDAGGER
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Die Vierkanthöfe der Moststraße sind lebendige Kulturschätze, 
in denen Tradition, Landwirtschaft und Genuss seit Generationen 
unter einem Dach vereint sind.
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Tourentipps:

Randegger Höhenrunde (MTB), 
Spaziergang zur Hochkogel-Alm
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45

Panoramastüberl

Zwischen Most- und Eisenstraße liegt das 
Panoramastüberl am Hochkogelberg, dem 
traditionellen Ausflugsberg vieler Ams-
tettner:innen. Wolfgang und Vera Resch 
begrüßen ihre Gäste hier mit herzlicher 
Gastlichkeit. Auf den Tisch kommen typi-
sche Mostviertler Speisen wie Mostcreme-
suppe und Mostbratl, dazu Klassiker wie 
Surschnitzel, Mostviertler Salatteller und 
die beliebte Panoramajause. 

Der Hochkogelberg gilt als einer der 
besten Aussichtspunkte im Mostviertel. 
Rundwanderungen, Fernblicke in alle 
Himmelsrichtungen und im Winter idylli-
sche Schneeschuhtrails machen ihn zum 
Genussberg für jede Jahreszeit. 

Wer nach dem Essen noch weiterziehen 
möchte, spaziert in rund 30 Minuten zur 
Hochkogel-Alm. Dort wartet das Natur-
erlebnis „Almwirtschaft am Panorama-
höhenweg“ mit Einkehr im Almhaus. Auch 
Busgruppen sind willkommen. Das Team 
stellt gerne ein individuelles Programm zu-
sammen, mit Einkehr sowohl im Almhaus 
als auch im Panoramastüberl.

HOCHKOGLBERG, RANDEGG

Panoramastüberl	

Hochkogelberg 36
3263 Randegg
07487 211 11
0664 491 16 47
info@panoramastueberl.at
www.panoramastueberl.at

Öffnungszeiten

November bis Ostern  
Mi–So: ab 11–21 Uhr
Ostern bis November  
Di–So: 10–21 Uhr
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Gasthaus Café Graf

Saftige Steaks & Salatkreatio-

nen von Martin Graf, Gastgar-

ten, Genuss-Wirt, Tut Gut-Wirt, 

Catering 

	 Brücklerweg 1

	 3300 Winklarn

 	 07472 632 81

	 office@gasthausgraf.at

	 www.gasthausgraf.at

Hotel Exel

Die Brüder Diar und Dezou Ab-

dallah führen das Restaurant 

im 4-Sterne-Hotel sieben Tage 

die Woche mit dem speziellen 

„Brothers-Touch“.

	 Alte Zeile 14

	 3300 Amstetten

 	 07472 258 88

	 office@hotelexel.com

	 www.hotelexel.com

Pihringer's Moststub'n

Familienfreundlicher Urlaubs-

bauernhof und Mostheuriger, 

überdachte Kegelbahn, Verkos-

tungsraum, Bogenschießen

	 Schiselhof 1

	 3300 Winklarn

 	 07472 669 57

	 moststube@pihringer.at

	 www.pihringer.at 

Stadthotel Gürtler

Farbenfrohes Design und 

individuell gestaltete Zimmer, 

Feierabendbar, coole Lounge-

musik, Sauna und Fitness-

geräte

	 Rathausstraße 13

	 3300 Amstetten

 	 07472 627 65

	 office@stadthotel-guertler.at

	 www.stadthotel-guertler.at

39
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40 41

Mostlandhof

Tradition trifft Moderne.  

Gastronomie mit regionalen 

und saisonalen Spezialitäten, 

ideal für Feiern & Seminare, 

Zimmer zum Entspannen

	 Schauboden 4 

	 3251 Purgstall

 	 07489 708 10

	 info@mostlandhof.at 

	 www.mostlandhof.at
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Schon gewusst?
Most wird oft als besonders erfri-

schend empfunden – seine lebendige 

Säure und der fruchtige Charakter sor-

gen für ein anregendes Geschmacks-

erlebnis. Im Unterschied zu vielen Mix-

getränken kommt Most in der Regel 

ohne zugesetzten Zucker aus.
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Edelbrände, sortenreine 

Moste, frische Säfte, feine 

Fleischwaren, Gemüse-  

und Ölspezialitäten sowie 

vieles mehr. 

An der Moststraße zeigen 

regionale Produzent:innen, 

was Qualität ausmacht. 

Frisch, echt, ungekünstelt.
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AB HOF-VERKAUF & PRODUZENTEN

MENÜ-LETTER: GAIA bietet Abwechslung und Inspiration zugleich.  
Werden Sie Teil der GAIA-FAMILIE und melden Sie sich an: www.gaia-mahlzeit.at



57

AB HOF-VERKAUF & PRODUZENTEN

GAIA – Menü im Glas

GAIA steht für genussvolle Küche, die 
Gegensätze verbindet. Bodenständig und 
kreativ, schnell verfügbar und dennoch 
hochwertig, traditionell und gleichzeitig 
mutig neu gedacht. Hinter dem Projekt 
stehen Melitta Strasser-Kirchweger und 
Daniel Zemla. Menschen mit sorgsam aus-
gewählten, schonend hergestellten Spei-
sen zu versorgen, ist das, was sie antreibt.
Das Herzstück von GAIA ist das „Menü im 
Glas“ in Bio-Qualität. Woche für Woche 
entstehen Gerichte, die satt machen und 
richtig gut schmecken, mit Zutaten, die 
weitestgehend regional und zu 100 % aus 
biologischer Landwirtschaft stammen. 
Nachhaltigkeit ist bei GAIA kein Zusatz, 
sondern Grundprinzip. Die Speisen werden 
ausschließlich im REX-Glas mit Pfand-
system verkauft. Auch bei der Haltbar-
machung setzt man auf Qualität: Durch 
die schonende Pasteurisierung bleiben 
Geschmack, Farbe, Konsistenz und wert-
volle Nährstoffe besser erhalten. 

Bestellt werden kann bequem online bis 
Dienstagmittag für die Folgewoche. Das 
Menü im Glas gibt es auch ohne Vorbe-
stellung, solange der Vorrat reicht, einfach 
während der Öffnungszeiten vorbeikom-
men und auswählen. GAIA lädt ein, Genuss 
neu zu entdecken. Ehrlich, nachhaltig und 
mit viel Herz gekocht.

ALLHARTSBERG

GAIA – Menü im Glas

Kröllendorf 50
3365 Allhartsberg
0664 535 63 19
office@gaia-mahlzeit.at
www.gaia-mahlzeit.at

Öffnungszeiten:  
Montag bis Donnerstag
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Ab Hof Halbmayr

Am Vierkanthof von Edel-

brand- und Mostsommelier 

Karl Halbmayr entstehen seit 

Generationen Moste und 

Edelbrände. Ab Hof erhältlich, 

Verkostungen zu Terminen 

möglich.

	 Altenhofnerstraße 30

	 4300 St. Valentin

 	 0664 132 67 49

	 office@hk-most.at

	 www.hk-most.at

Pfeifenmacher Stiegler

Christoph Stiegler fertigt in 

Öhling außergewöhnliche 

Pfeifen und Unikatschmuck 

aus Birnenholz, Bernstein,  

Horn und Bruyère.

	 Graben 29

	 3362 Oed-Öhling

 	 pfeife@c-stiegler.at 

	 www.c-stiegler.at

Brauverein zur  

Hopfenbirn

Handwerklich gebrautes Craft- 

Bier im alten Salzhaus in Oed-

Öhling mit Braustüberl und 

Sonnenterrasse. Verkostungen 

nach Vereinbarung.

	 Mostviertelplatz 5

	 3362 Öhling

 	 0677 637 305 15

	 office@hopfenbirn.at

	 www.hopfenbirn.at

Ab Hof-Verkauf 

Burgholzer

Regionale Köstlichkeiten direkt 

vom Mostviertler Bauern. Im 

Hofladen oder am Wochen-

markt erhält man Frischfleisch, 

Speck- und Wurstprodukte 

sowie Edelbrände, Most und 

verschiedene Fruchtsäfte.

	 Gwengstraße 6

	 4441 Behamberg

 	 07252 736 08

	 abhofburgholzer@aon.at

	 www.abhof-burgholzer.at

MalzWelt –

Destillerie Farthofer

Bio-Edelbrände und -Liköre, 

Mostello, Whiskey, Vodka, Gin, 

Rum, Essig, Getreidereis. 

Mehr auf Seite 88

	 Kicking 717

	 3353 Biberbach

 	 07475 536 74

office@destillerie-farthofer.at

www.destillerie-farthofer.at 
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Reikersdorfer  

Presshausheuriger 

Mostheuriger seit 1991. Der 

Familienbetrieb serviert 

hochwertige Produkte aus 

der eigenen Landwirtschaft, 

Ab-Hof-Verkauf, Online-Shop: 

https://shop.mosti.at

	 Greinöd 1 

	 3364 Neuhofen/Ybbs

 	 07475 564 81

	 leopold@reikersdorfer.info

	 www.mosti.at
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Rosenfellner Mühle & 

Naturkost GmbH

Mühlenführungen & Verkos-

tungen, Bio-Getreide, Mehl, 

Backmischungen, Teigwaren, 

Müsli & mehr. Backschule mit 

Backkursen.

	 An der Bahn 9 

	 3352 St. Peter/Au

 	 07477 423 43

service@rosenfellner.at

www.rosenfellner.at

Biohof Aichberger

Saft und Most, verschiedene 

Schnäpse, Würste und Ge-

selchtes vom Schwein, Nüsse 

sowie Dinkel, Weizen und 

Roggen aus biologischer  

Wirtschaft 

	 Radhof 11

	 3350 Haag

 	 07434 422 82

	 lah@gmx.at

www.mostviertel.at/infrastruktur/

biohof-aichberger

Destillerie Georg Hiebl

In der Destillerie gibt es über 

100 Edelbrände und Liköre, dar-

unter der prämierte Dinkelmalz-

Whisky und Spezialitäten wie 

Schoko-Chili-Likör, Rote-Rüben-

Brand oder Steinpilzgeist.

	 Reichhub 44

	 3350 Haag

 	 07434 421 14

	 schnaps@die-schnapsidee.at

	 www.die-schnapsidee.at

Ab Hof Witzlinger

Fischprodukte (Welsfilet,  

geräuchertes Welsfilet,  

Welsschinken), Sirupe,  

Fruchtaufstriche und Liköre

	 Bachlerboden 8 

	 3354 Wolfsbach

 	 0664 655 08 49

	 info@abhof-witzlinger.at

	 www.abhof-witzlinger.at
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Lehners Beeren

Produkte rund um Spargel, 

Erdbeeren, Heidelbeeren, 

Himbeeren, Brombeeren.

Während der Hauptsaison

auch an vielen Verkaufsstän-

den in der Region zu finden. 

Mehr auf Seite 102

	 Straße zur Autobahn 7

	 3350 Haag

 	 07434 424 98

	 office@lehners-beeren.at

	 www.lehners-beeren.at 

Mostheurige 

„Zur Steinernen Birne“

Traditions-Mostheuriger mit der 

größten steinernen Birne der 

Welt, 24/7 Verkaufsautomat, 

Moste, Säfte und Naturproduk-

te aus eigener Erzeugung

	 St. Johann 155

	 3352 St. Peter/Au

 	 07434 421 12

binder@steinernebirne.at

www.steinernebirne.at
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Genuss aus der Region – mit wenigen Klicks bei Ihnen:

www.biokuerbishof-metz.at/shop



61

AB HOF-VERKAUF & PRODUZENTEN

Bio-Kürbishof Metz

Karin und Raimund Metz führen seit dem 
Jahr 2000 ihren Bio-Kürbishof in Haag mit 
großer Hingabe und viel Erfahrung. Auf 
ihren weitläufigen Feldern gedeihen mitt-
lerweile über 150 Kürbissorten – von feinen 
Patissons über den beliebten Hokkaido bis 
zu Butternuss und einer bunten Vielfalt an 
Zierkürbissen. 

In der hofeigenen Ölpresse entstehen 
ganzjährig kaltgepresste, vielfach ausge-
zeichnete Bio-Öle wie Lein- und Rapsöl. 
Ergänzt wird das Angebot durch Speziali-
täten wie Knabberkerne, Kürbiskernpesto 
oder aromatisches Chutney, alles aus 
hochwertigen Rohstoffen und mit großer 
Sorgfalt hergestellt. 

Die Produkte sind ab Hof, in vielen Hof-
läden, auf Märkten sowie als individuell 
gestaltete Geschenkboxen erhältlich. Als 
Schule-am-Bauernhof-Betrieb lädt der Hof 
Gruppen zu Führungen und Verkostungen 
ein. Ein modernes KI-Hackgerät unterstützt 
zudem die besonders nachhaltige Bewirt-
schaftung der Felder.

Programmangebot:
	 Betriebs- und Familienvorstellung 
	 Hofrundgang
	 Produktverkostung
	 Einkaufsmöglichkeit im Kürbis-Hof-Laden

HAAG

Bio-Kürbishof Metz

Heimberg 22
3350 Haag
0664 520 93 93
office@biokuerbishof-metz.at
www.biokuerbishof-metz.at

Ab Hof-Verkauf: 
Montag bis Samstag
und nach Vereinbarung
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Genusshof Unterberger

Der Genusshof Unterberger steht für 
hochwertige Spezialitäten aus eigener 
Hof-Schweinehaltung – ehrlich, regional 
und mit viel Hingabe hergestellt. Unter 
dem Motto „Regional ist genial“ entsteht 
hier feinster Genuss, bei dem Herkunft, 
Tierwohl und traditionelle Verarbeitung im 
Mittelpunkt stehen. Im Ab-Hof-Verkauf, am 
Haager Wochenmarkt sowie bei Vertriebs-
partnern in der Region können Fein-
schmecker die Vielfalt an hausgemachten 
Produkten entdecken.

Was den Genusshof besonders macht, 
sind die Liebe zum Handwerk und der enge 
Bezug zur Region: Jeder Schritt erfolgt 
direkt am Hof, vom Aufziehen der Tiere bis 
zur sorgfältigen Veredelung. So entsteht 
authentischer Geschmack, der Mostviertler 
Qualität und echtes Handwerk spürbar 
macht. Artikel können einfach und schnell 
online bestellt und im Geschäft vor Ort 
abgeholt werden.

HAAG

Genusshof Unterberger

Heimberg 35
3350 Haag
0664 885 794 43
genusshof.unterberger@gmail.com
genusshof-unterberger.com 

Ab Hof-Verkauf:  
Freitags 13:00 – 17:00 Uhr
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AB HOF-VERKAUF & PRODUZENTEN

Ab Hof erhältliche Produkte

Pear Pet Nat, Birnencider, Birnenschaumwein, Birnenwein  
und sortenreine Moste, Probierpakete
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Haselberger Most

Im sanften Hügelland des Mostviertels 
liegt der Hof der Familie Haselberger –  
ein Ort, an dem sich alles um den Birn-
baum dreht. Viele der Mostbirnbäume 
rund um den Hof sind hunderte Jahre alt 
und werden als wertvoller Schatz bewahrt.  
Geerntet wird im Rhythmus der Natur:  
Aufgelesen wird nur, was von selbst fällt. 

Most- und Edelbrandsommelier Peter 
Haselberger zeigt, welches Potenzial in 
alten Mostbirnensorten steckt. Die Moste 
sind charakterstark, sortentypisch und viel-
schichtig – überraschend elegant und wun-
derbar vielseitig, ob zur gehobenen Küche 
oder zur bodenständigen Hausmannskost.
Ein besonderes Highlight ist die Einzel-
baumabfüllung „159 Jahre Grüne Pichlbir-
ne“ – ein Most aus einem einzigen, jahrhun-
dertealten Baum. 

Das Sortiment umfasst hochwertige Bir-
nen- und Apfelmoste, Cuvées und Spezial-
abfüllungen sowie Edelbrände. Nach dem 
jüngsten Umbau präsentiert sich der Hof 
zudem einladend für Besucher:innen. Ver-
kostungen und Betriebsführungen bieten 
spannende Einblicke und machen Most als 
Genussgetränk erlebbar.

ST. VALENTIN

Haselberger Most

Hofkirchen 23
3350 St. Valentin
0650 880 91 91
0650 452 01 44
info@haselberger-most.at
www.haselberger-most.at 

Ab Hof-Verkauf:  
nach telefonischer Vereinbarung
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MOSTPRODUKTION

Most: Vom 
Alltagstrunk zum  
Edelgetränk

FRÜHER  
traditionell

	Obst von vielen Bäumen/Sorten  
	 gemischt

	Pressen oft direkt am Hof

	Spontangärung häufiger

	Stabilität stark vom Jahrgang  
	 abhängig

	Geschmack: rustikal,  
	 manchmal schwankend

HEUTE  
modernes Mosthandwerk

	 Bewusste Sorten-Cuvées  
	 (Säure/Tannin/Aroma)

	 Saubere Verarbeitung,  
	 genaue Temperaturführung

	 Reinzuchthefen möglich  
	 (kontrollierbarer Stil)

	 Lagerung/Umziehen/Schwefelung 

	 Ergebnis: konstante Qualität,  
	 klare Stile, prämierungsfähig

Most ist nicht einfach „vergorener Saft“. 
Guter Most ist Handwerk: Obstquali-
tät, Sortenwahl, Hygiene, Gärführung, 
Lagerung – alles entscheidet.
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MOSTPRODUKTION

Ernte der reifen 
Birnen von der 
Streuobstwiese

Reinigung
Blätter, Erde und 
beschädigte Früchte 
werden entfernt.

Maischen 
Die Birnen werden grob 
zerkleinert, damit der 
Saft austritt. 

Pressen
Die Maische wird ge-
presst – der Birnen-
saft wird gewonnen.

Mostvorklärung 
Grobstoffe setzen  

sich ab, der  
geklärte Most wird  

umgezogen.

Schwefeln* 
Eine kleine Menge 

Schwefel schützt vor 
Oxidation und  

Fehlgärung.

Gärstart 
Der Saft beginnt zu  

gären – entweder 
spontan oder mit  

Reinzuchthefe.

Gärüberwachung 
Zucker wird zu  

Alkohol umgewandelt. 
Temperatur und Entwick-
lung werden kontrolliert. 

Abstich (Umziehen) 
Der junge Most wird 
von der Hefe getrennt, 
um ihn zu klären.

*Das Schwefeln kann 
optional auch nach 
dem Abstich  
erfolgen.

Reifung und  
Stabilisierung 
Der Most lagert, klärt 
sich weiter und wird 
geschmacklich  
harmonischer. 

Abfüllung
Der fertige Most wird in 
Flaschen abgefüllt.

5678

9 10 11

2 3 4

Most: Vom Baum in die Flasche 

1
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Schaumis Hendl

Bei Schaumis Hendl dreht sich seit 1996 
alles um hochwertige Hendl-Spezialitäten 
aus dem Mostviertel. Als engagierter Fami-
lienbetrieb verbindet die Familie Schaum-
berger traditionelle Handwerkskunst mit 
moderner, verantwortungsvoller Tierhal-
tung. Die Hendl wachsen in artgerechter 
Bodenhaltung auf, erhalten bestes regiona-
les Futter und dürfen in Ruhe heranwach-
sen – für Qualität, die man schmeckt.

Ehrlichkeit, Sicherheit und Regionali-
tät stehen im Mittelpunkt: regelmäßige 
AMA-Kontrollen, gentechnikfreie Fütte-
rung und höchste Hygienestandards sind 
selbstverständlich. Ob im Ab-Hof-Verkauf 
in Haag, an ausgewählten Verkaufsstellen 
in Niederösterreich oder beim Catering für 
Feste und Firmen – Schaumis Hendl zeigt, 
wie gut Herkunft und Genuss zusammen-
passen.

Ab Hof erhältliche Produkte:
Grillhendl, Backhendl, Frischfleisch im Gan-
zen, Hendlfilets, -keulen, -flügel, -innereien, 
Hendlleberkäs, Suppenfleisch 

HAAG

Schaumis Hendl

Heimberg 23
3350 Haag
Frischfleisch-Handy: 0680 30 600 16
Back-Handy: 0676 694 2764
Grill-Handy: 0676 30 66 716
bestellung@schaumishendl.at
www.schaumishendl.at

Ab Hof-Verkauf: 
ca. alle 8 Wochen, aktuelle Termine 
werden online bekanntgegeben 
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Bauernladen  

Michlmayr-Edhof

Nachhaltige Kreislaufwirtschaft 

und hochwertige Direktver-

marktung. Angeboten werden 

Bauernbrot, Gebäck, Einkorn-

reis, Duroc-Fleischprodukte, sai-

sonales Gemüse, Naturkränze. 

	 Knillhof 17

	 3350 Haag

 	 0660 404 09 13

	 office@michlmayr-edhof.at

	 www.michlmayr-edhof.at

Eis vom Hochedlinger

Familie Hochedlinger

Im Familienbetrieb entsteht aus 

eigener Milch regionales, natür-

liches Speiseeis. Erhältlich in 

Ab-Hof-Läden der Region sowie 

bei Festen und Veranstaltungen.

	 Zinsenwang 36

	 3325 Ferschnitz

 	 0664 588 62 68

	 h.hochedlinger@gmail.com

www.mostviertel.at/infrastruktur/ 

eis-vom-hochedlinger

Eispapst

Aus der Milch ihrer eigenen Kühe 

entsteht seit 2023 handgemach-

tes Eis im nachhaltigen To-Go-

Becher, verkauft in Bauern- und 

SB-Läden, für Feste gibt’s auch 

Eistonnen/Eistruhen zur Miete.

	 Unterramsau 11

	 3314 Strengberg

 	 0677 619 604 21

	 milchhof.papst@gmx.at

	 Instagram: milchhof_papst

	 Facebook: EISPAPST

GH Design

Handgemachte Ledergürtel 

mit einzigartigen Holz-Gürtel-

schnallen aus antiken Most-  

& Bierfässern plus Schmuck & 

Accessoires, regional & nach-

haltig.

	 Dumdachting 141	

	 3331 Biberbach

 	 0664 134 21 91

	 office@hofschwaiger.at

	 www.hofschwaiger.at 

Wagyuhof

Wagyu-Steaks, Burger & Fein-

kost online direkt vom Hof – 

fein marmoriert und nachhal-

tig. Versand nach Österreich  

& Deutschland.

	 Porstenberg 17

	 3350 Haag

 	 07434 210 00

	 office@wagyuhof.com

	 www.wagyuhof.com 

Ferdl-Getränke  

Familie Litzellachner

Das mehrfach ausgezeichnete 

Ab-Hof-Sortiment reicht von 

20 verschiedenen Frucht- und 

Biosäften über Glühmost & 

Punsch bis hin zu Edelbränden, 

Likören und Sekt.

	 Abetzdorf 6

	 3331 Kematen/Ybbs

 	 07448 22 43

	 katrin@ferdl-getraenke.at

	 www.ferdl-getraenke.at
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s'Edla – Craft Bier

Kreative Mikrobrauerei in  

Amstetten (seit 2014) für 

Biervielfalt & Craft Bier. Ver-

kostungen, Gutscheine und 

individuelle Event-Biere in 

0,33-l-Flaschen – im Karton 

oder Holzträger.

	 Agathastraße 2-4, Halle 18

	 3300 Amstetten

 	 0650 922 73 72

	 kontakt@edla-craft.at

	 www.edla-craft.at

Bio-Hofladen Deinhofer

Bio-zertifizierte Produkte aus  

der Region sowie täglich frisches 

Brot. Außerdem im Sortiment: 

Milchprodukte, Fleisch, Gemüse, 

Gewürze, Öle und vieles mehr.

	 Grillparzerstraße 8

	 3300 Amstetten

 	 07472 69 103

biohofladendeinhofer@gmail.com

www.bio-deinhofer.at

Genuss-Bauernhof  

Distelberger

900-jähriger Vierkanthof mit 

Mostheurigem (regional & auch 

vegan), GenussLaden, Verkos-

tungen/Mostspaziergängen und 

Mostviertler Bauernmuseum. 

Mehr auf S. 44 & 45

	 Gigerreith 39

	 3300 Amstetten

 	 07479 73 34

	 info@distelberger.at

	 www.distelberger.at

Lieglhof 

Familie Zarl

Bäuerlicher Familienbetrieb 

mit Ab Hof-Laden – reinsortige 

Moste & Säfte, Frischbrot (Do–

Sa), Eier und hausgemachte 

Teigwaren aus regionalen 

Rohstoffen.

	 Gschirm 55

	 3300 Amstetten

 	 07472 654 25

	 zarl@lieglhof.com

	 www.lieglhof.com

6766

68
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Der Wastlbauer

Most & Cider, Edelbrände/Li-

köre, Säfte (Bag-in-Box) sowie 

Speck & Selchprodukte – ab 

Hof nach Vereinbarung, auch 

Obst pressen lassen.

	 Unterramsau 7 

	 3314 Strengberg

 	 0664 454 48 87

	 karl@derwastlbauer.at

	 www.derwastlbauer.at

90



72

AB HOF-VERKAUF & PRODUZENTEN

Bierkanter e.U.

Junge Mostviertler Hofbrauerei 

am Vierkanthof in Winklarn: 

echtes Handwerks-Craftbier 

aus hofeigener Braugerste, 

regionalen Rohstoffen und 

saisonaler Vielfalt.

	 Haag 2

	 3300 Winklarn

 	 0664 18 31 717

	 office@bierkanter.at

	 www.bierkanter.at

Kräutergarten  

Wohlbehagen

Erlebnisgarten mit über 450 

Heil-, Wild- und Küchen-

kräutern, Teich und einem 

Erdgewächshaus. Führungen, 

Workshops, Räucherzere-

monien, Wanderungen und 

Kräuterausbildung möglich. 

Mehr auf Seite 120

	 Klein Greinsfurtherstraße 49

	 3300 Winklarn

 	 0660 161 67 43

	 info@wohl-be-hagen.com

	 wohl-be-hagen.com 

Hauerhof

Der Hauerhof verbindet 

Gastronomie, Hofladen und 

Bio-Landwirtschaft. Im Hofla-

den gibt’s viele hausgemachte 

Bio-Produkte.  

Mehr auf Seite 46

	 Hauersdorf 4

	 3300 Stift-Ardagger

 	 07472 654 24

	 office@hauer-hof.at

	 www.hauer-hof.at 

37 75 76

Schon gewusst?
In Anlehnung an frühere Adelstitel 

wird die Auszeichnung „Mostbaron“ 

an engagierte Mostviertler:innen 

verliehen, die sich im Verein leiden-

schaftlich für Region, Tradition und die 

Kultur der Mostbirne einsetzen. 

 	     www.mostbarone.at
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Kletzen – süß 

dunkel, karamellig,  
traditionell – süßer  

Birnengenuss

Birnenessig – sauer

frisch, lebendig,  
aromatisch – Säure  

mit Birnen-Twist

Edelbrände – scharf

feurig, klar,  
charakterstark – ein  
Schluck mit Kante

Birnenvielfalt  
an der  

Moststraße 

Most ist  
nicht alles

Die Mostbirne kann mehr als Most – sie 
zeigt, wie viel Vielfalt in unserer Tradition 
steckt. An der Moststraße entsteht aus 
Frucht echtes Handwerk.

BIRNENVIELFALT
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Bauernhofeis  

Gebetsberger

Lichtenmorgen 1
3321 Stephanshart
0680 444 28 23
office@bauernhofeis-gebetsberger.at
www.bauernhofeis-gebetsberger.at 

Ab Hof-Verkauf:  
nach telefonischer Vereinbarung

Bauernhofeis 
Gebetsberger

Bauernhof-Eis Gebetsberger ist ein 
Familienbetrieb in zweiter Generation aus 
Stephanshart (Gemeinde Ardagger). 2005 
starteten die Eltern mit der Eisproduktion 
und bauten dafür ein eigenes Betriebs-
gebäude. 2021 übernahm Markus Gebets-
berger den Hof und führt die klare Linie 
konsequent weiter: Qualität, Regionalität 
und ehrlicher Geschmack.

In die Produktion kommen nur beste Zu-
taten. Frische Kuhmilch direkt vom Bauern 
und überwiegend regionale Früchte, 
ganz ohne künstliche Zusatz- oder Farb-
stoffe. Das Sortiment umfasst über 30 
Sorten: von fruchtigen Sorbets über feines 
Joghurt-Eis bis zu cremigem Sahneeis. Er-
hältlich ist das Eis ab Hof, in ausgewählten 
Hofläden sowie in praktischen Gastro- 
Gebinden.

Ein besonderes Highlight ist der Eisgugel-
hupf – ideal für Geburtstage und Feste. 
Und weil Eisproduktion Energie braucht, 
setzt der Betrieb seit 2023 auf eine 
Photovoltaikanlage mit Speicher, um den 
Großteil des Eigenbedarfs nachhaltig zu 
decken.

STEPHANSHART
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AB HOF-VERKAUF & PRODUZENTEN

Auszeichnung 

Beim Wettbewerb „Goldenes Stanitzel“ konnte der Betrieb 
2025 mit dem Cookie-Eis und dem Joghurt-Himbeer-Eis 
jeweils eine Goldmedaille gewinnen.
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Lehof – Der Biobauer

Am Lehof in Strengberg betreiben Martin 
Wagner und Maria Papst seit 2007 bio-
dynamischen Apfelanbau – nach den stren-
gen Demeter-Richtlinien und mit großem 
Respekt für die natürlichen Kreisläufe. 
Auf fünf Hektar reifen hier alte und neue 
Apfelsorten, gepflegt nach einem Ansatz, 
der Boden, Pflanzen und Tierwelt in ein 
ausgewogenes Miteinander bringt.

In der liebevoll gestalteten Apfelthek er-
halten Besucher eine vielfältige Auswahl 
an Produkten. Der Lehof steht für echte 
Handarbeit, höchste Demeter-Qualität 
und ein Genusserlebnis, das die Vielfalt der 
Mostviertler Streuobstkultur eindrucksvoll 
widerspiegelt.

Ab Hof erhältliche Produkte:
Äpfel, Säfte, Cider, Most, Sirup, Essig,  
Nudeln, Eier, Marmeladen

STRENGBERG

Lehof – Der Biobauer

Ramsau 26
3314 Strengberg
0677 624 365 70
kontakt@lehof.at
www.lehof.at 

Ab Hof-Verkauf: 
Freitag, Samstag
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Die Zeidler

73
Die Zeidler

Sonnenhanggasse 16 
3313 Wallsee
0664 548 78 80
office@diezeidler.at
www.die-zeidler.at 

WALLSEE

„Hochwertige Imkereiprodukte erzeugen 
und vermarkten“ – mit diesem Ziel schlos-
sen sich 21 Top-Imker aus dem Mostviertel 
als „die Zeidler“ zusammen. Ihre Anliegen 
sind unter anderem die Verbindung der 
langen Tradition der Imkerei mit innova-
tiven Ideen sowie die Arterhaltung der 
Carnica Biene.
Damit sich die Bienenvölker wohlfüh-
len, bieten die Zeidler ihren Bienen eine 
möglichst naturnahe Behausung. Bei der 
Honiggewinnung wird besonders auf den 
Wachskreislauf und die Einhaltung der 
Hygieneregeln geachtet. Durch das Honig-
gütesiegel garantieren die Zeidler höchste 
Qualität und Reinheit ihres Honigs. Ver-
pflichtende Untersuchungen des fertigen 
Honigs in den Testlaboren bestätigen die 
hohe Güte der Zeidler-Produkte.
Herzstück der Produktpalette ist hoch-
wertiger Mostviertler Honig, dessen Vielfalt 
durch die unterschiedlichen Standorte der 
Imker eindrucksvoll widergespiegelt wird. 

Die Zeidler legen besonderes Augenmerk 
auf folgende Punkte:
	 das Wabenmaterial
	 die Betriebsweise
	 die Lagerhaltung
	 die Verarbeitung
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Auszeichnung 

Bei Ab Hof-Messen mehrmals zum „Produzenten des Jahres“ ausgezeichnet, 
2022 prämiert zur Destillerie des Jahres.
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Seppelbauer 

Im Herzen des Mostviertels befindet sich 
der Seppelbauer, ein Familienbetrieb der 
Familie Datzberger, der mit Leidenschaft 
und Innovationskraft Genuss aus der 
Region schafft. Auf dem Hof wird großteils 
Obst aus eigenem Anbau verarbeitet – von 
Heidelbeeren, Äpfeln und Birnen bis hin 
zu Wildfrüchten. Über 80 verschiedene 
Edelbrände, Gin, Rum und der erste Whisky 
aus Amstetten zeugen von handwerklicher 
Kunst und Experimentierfreude. Zudem 
steht der Seppelbauer als „Mostbaron“-Be-
trieb für sortenreine und ausgezeichnete 
Moste, Cider, Frizzante und Fruchtsäfte. 

Im Sommer laden die Heidelbeerfelder 
zum Selberpflücken ein. 

2023 wurde der Ab Hof-Verkauf neu 
strukturiert. Der neue, moderne Selbstbe-
dienungsladen bietet diverse Produkte aus 
dem eigenen Sortiment. Außerdem wurde 
zusätzlich Raum geschaffen, in welchem 
vermehrt Produkte aus der Region zum 
täglichen Nahrungsmitteleinkauf zur Ver-
fügung stehen.

AMSTETTEN

Seppelbauer

Pittersberg 12
3300 Amstetten
07472 646 60
0664 562 58 87
servus@seppelbauer.at
www.seppelbauer.at 

Ab Hof-Verkauf:  
Montag bis Samstag mit Bedienung, 
Selbstbedienungsladen Montag bis 
Sonntag, 7 bis 20 Uhr
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Entlang der Moststraße war-

ten Ausflugsziele voller Viel-

falt: Erlebnisreiche Begeg-

nungen mit Landschaft und 

Tierwelt sowie spannende 

Einblicke in Handwerk, Ge-

schichte und Genusskultur. 

Orte zum Staunen, Lernen 

und Verweilen – für große 

und kleine Entdecker.
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Museum Ostarrichi

Im Ostarrichi-Kulturhof führt eine inter-
aktive Ausstellung in sieben Schritten 
durch die Geschichte Österreichs – von der 
berühmten Urkunde aus dem Jahr 996 bis 
zum EU-Beitritt. Die historischen Meilen-
steine werden kurzweilig und verständlich 
erzählt und eröffnen einen lebendigen 
Zugang zum Ursprung des Österreich-Be-
griffs. Besucher begegnen tausend Jahre 
alten Saatkörnern, der 34.000 Jahre alten 
Figur „Fanny“ und erhalten anschauliche 
Einblicke in die Zeit der Babenberger, die 
Habsburger-Monarchie sowie die politi-
schen Entwicklungen des 20. Jahrhunderts.

Besonders junge Gäste entdecken Ge-
schichte spielerisch: Sie können in die 
Rolle eines Kaisers schlüpfen, eine Krone 
basteln oder ihre eigene Ostarrichi-Urkun-
de siegeln. Für ältere Kinder und Jugend-
liche stehen Multi-Touch-Stationen und 
ein Europa-Spieltisch bereit, die zu einem 
aktiven, modernen Zugang zur Geschichte 
einladen.

NEUHOFEN AN DER YBBS

Museum Ostarrichi

Millenniumsplatz 1
3364 Neuhofen an der Ybbs
07475 52700-40
office@ostarrichi-kulturhof.at
www.museum-ostarrichi.at 
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Umgeben von den eigenen Feldern in 
Biberbach, liegt ein Ort, an dem Genuss, 
Handwerk und Innovation auf beein-
druckende Weise zusammenfinden: die 
MalzWelt der Destillerie Farthofer. Die 
MalzWelt ist Österreichs erste vollständig 
transparente Bio-Mälzerei und zugleich 
Heimat der größten Vodka- und Whisky-
brennerei des Landes. Aus Getreide aus 
eigenem Bio-Anbau entsteht vor Ort hoch-
wertiges Malz – die Grundlage für Whiskys 
und weitere Destillate, die weit über die 
Region hinaus bekannt sind. 
Bei einem Besuch tauchen Gäste ein in 
die Welt des Mälzens und Brennens: vom 
Korn über das Malz bis zum fertigen Pro-
dukt. Dabei geht es nicht nur um Technik, 
sondern um ein tiefes Verständnis für 
Natur, Zeit und Präzision. Das Ergebnis sind 
charakterstarke Spirituosen – von Whisky 
bis zum international vielfach ausgezeich-
neten Vodka, der als Aushängeschild des 
Hauses gilt.
Wer Lust auf Neues hat, entdeckt in der 
MalzWelt außerdem kreative Spezialitäten 
wie Malzessig oder gekeimten Getreide-
reis – Produkte, die zeigen, wie vielseitig 
Bio-Getreide sein kann, wenn Know-how 
und Neugier zusammenkommen.

MalzWelt –  
Destillerie Farthofer

BIBERBACH

MalzWelt –  

Destillerie Farthofer

Kicking 717
3353 Biberbach
07475 536 74
office@destillerie-farthofer.at
www.destillerie-farthofer.at 
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Mostelleria –  
Destillerie Farthofer

Wo einst Most in großen Fässern reifte, 
öffnet sich heute eine Welt voller Aromen 
und Geschichten: Die Mostelleria in Öhling 
lädt ein, die faszinierende Entwicklung der 
Destillerie Farthofer vom traditionellen 
Mostbauern zur international anerkannten 
Bio-Destillerie hautnah zu erleben.

Ein brandneuer Film nimmt Sie mit auf die 
Reise – vom ersten Birnenmostbrand bis 
zum weltbesten Wodka. Im atmosphäri-
schen Fasslager spüren Sie, wie Zeit und 
Handwerk edle Tropfen formen. Verkosten 
Sie den legendären Mostello, einen Bir-
nen-Dessertwein nach Portwein-Art, und 
weitere Bio-Spirituosen.
Neu: Entdecken Sie die Mostelleria jetzt 
auch individuell – ganz in Ihrem Tempo. 

Im Shop warten preisgekrönte Edelbrände, 
Whisky und Wodka als Mitbringsel. 
Und wer mehr Zeit hat: Der neue Birnen-
Erlebnisweg startet direkt nebenan im 
Kirchweger-Park.

Mostelleria

Mostviertelplatz 6
3362 Oed-Öhling
07475 536 74
office@destillerie-farthofer.at
www.destillerie-farthofer.at 
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Birnen-
Erlebnisweg
Der Birnen-Erlebnisweg führt durch den 
Obstgarten Öhling und lädt ein, die Most-
kultur der Region neu zu entdecken. 

Auf den Spuren von Johann Kirchweger – 
Pionier der Mostbirnenkultur und Förderer 
des Landesklinikums Mauer – erzählen 
vier Stationen von Tradition, Aufstieg und 
bleibendem Engagement. 

Die Stationen entlang des Weges vermit-
teln Wissenswertes über Mostbirne, Region 

Birnen-Erlebnisweg

Start: Kirchweger-Park im  
Ortszentrum von Öhling 
3362 Öhling
www.oed-oehling.gv.at

Strecke: 2,5 km
Dauer: 45 Minuten

85

Moststraße und Obstbau. Rastplätze, ein 
Schatzfass und eine birnenförmige Aus-
sichtsplattform machen den Weg zu einem 
inspirierenden Naturerlebnis für Körper, 
Geist und Seele. 
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STARKL Erlebnisgarten

Der Erlebnisgarten der Familie Starkl 
in Aschbach präsentiert sich als neues 
Gartenparadies für Familien, Naturlieb-
haber und alle, die Inspiration im Grünen 
suchen. Der traditionsreiche Gärtnerei-
betrieb Starkl, bereits in vierter Generation 
von Josef und Barbara Starkl geführt, hat 
den bestehenden Schaugarten behutsam 
erweitert und modernisiert. Rund um das 
bekannte Palmenhaus entstand ein vielfäl-
tiger Erlebnisbereich mit großem Abenteu-
erspielplatz, Naturlehrpfad und zahlreichen 
Gartenideen zum Entdecken.

Das Palmenhaus erstrahlt nach seiner 
umfassenden Umgestaltung in neuem 
Glanz und bildet gemeinsam mit dem 
neu geschaffenen Gastronomiebereich 
das Herzstück des Areals. Hier lassen sich 
Genuss, Pflanzenvielfalt und Naturerlebnis 
auf besondere Weise erleben.

Ob entspannte Stunden im Garten, 
spielerische Entdeckungsreisen oder in-
spirierender Einkaufsbummel – der Starkl 
Erlebnisgarten macht Aschbach zu einem 
Ausflugsziel, das man immer wieder be-
suchen möchte.

ASCHBACH-MARKT

STARKL Erlebnisgarten

Neubrunn 1
3361 Aschbach-Markt
07476 765 65
erlebnisgarten@starkl.at
www.starkl.at 
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Die Ausstellung „Am Fluss – Die Ybbs als 
Lebensader und Kraftquelle“ im Schloss 
Ulmerfeld zeigt die Ybbs als Natur-, Lebens- 
und Erholungsraum. Im Mittelpunkt stehen 
die vielfältigen Landschaften entlang des 
Flusses, der Wandel der Region sowie die 
positive Wirkung von Wasser, Weite und 
Grün auf das Wohlbefinden. Ergänzend 
laden praktische Impulse und Natur-Work-
shops zum Vertiefen ein.

83

Schloss Ulmerfeld – 
Ausstellung „Am Fluss“

Schloss Ulmerfeld

Burgweg 1 
3363 Ulmerfeld
www.avb.am/schloss-ulmerfeld

Die aktuellen Öffnungszeiten und  
weitere Informationen zu den  
Gruppenangeboten sowie Führungen 
finden sich auf der Website.
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Herz des Mostviertels- 
Rundwanderweg
Der „Herz des Mostviertels-Rundwander-
weg“ führt auf acht Etappen und über 110 
Kilometer durch urige Streuobstwiesen 
und vorbei an eindrucksvollen Vierkant-
höfen. Landschaft, Weitsicht und regionale 
Schmankerl sorgen dabei für Genuss auf 
ganzer Linie. Entlang des Weges vermitteln 
verschiedene Stationen Wissenswertes 
über die Mostbirne, ihre Geschichte und 
die Menschen dieser Region – ergänzt 
durch persönliche Geschichten und 
kleine Naturschätze am Wegesrand. Vom 
Ötscher bis zum Toten Gebirge öffnen sich 
immer wieder beeindruckende Panoramen, 
besonders an den liebevoll gestalteten 
Aussichts- und Rastplätzen. Die markanten 
Herz-Birnen weisen als Symbol den Weg 
und prägen das charakteristische Mobiliar.

Fernwanderweg

Strecke 111,6 km
Dauer 30:45 h
Aufstieg 2.639 hm
Abstieg 2.662 hm

Infos zu Etappen und Anreise: 
www.herzmostviertel.at

86

Fo
to

s:
 s

ch
w

ar
z-

ko
en

ig
.a

t



96

ENTDECKEN & ERLEBEN



97

ENTDECKEN & ERLEBEN

Tierpark Stadt Haag 
und Birnerlebniswelt

Ein tierisches Vergnügen! Der Tierpark 
Haag liegt im 33 Hektar großen Park von 
Schloss Salaberg. Rund 70 heimische und 
exotische Tierarten mit etwa 700 Tieren 
leben hier. Der naturnahe Park lädt zum 
Erholen ein, bietet spannende Tierbeo- 
bachtungen und vermittelt Wissen – und 
für Kinder gibt’s jede Menge zu entdecken.
Besonders eindrucksvoll sind die großen 
Tieranlagen und die Begegnungen mit 
einigen der „Stars“ des Parks – von Groß-
katzen über Braunbären bis hin zu Trampel-
tieren. Auch Paviane, Alpensteinböcke und 
eine quirlige Erdmännchen-Familie sind 
hier zu Hause.
Mit der neuen Birnerlebniswelt erhält der 
Tierpark Haag eine einzigartige Attrak-
tion, die Spiel, Natur und Mostviertler 
Kultur verbindet. Herzstück ist der groß-
zügige Indoor-Spielbereich auf mehreren 
Ebenen mit Baumhäusern, Kletterstationen 
und liebevoll gestalteten Spielecken – ein 
Paradies für Kinder, das zum Entdecken 
und Wiederkommen einlädt. Ergänzt wird 
das Erlebnis durch Kino, Wissensstationen 
und ein Museum, das die Verarbeitung der 
Birne vom Obst bis zum Most zeigt und 
damit den Bildungsauftrag des Tierparks 
auf spannende Weise erlebbar macht.

HAAG

Tierpark Stadt Haag

Salaberg 34
3350 Haag
07434 454 08
office@tierparkstadthaag.at
www.tierparkstadthaag.at 
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Obstbaum-Pflanzung & Schnitt –  
damit Streuobstwiesen Zukunft haben

Warum Pflege zählt 
Ein Hochstamm wird nur dann richtig 
alt, wenn er gut aufgebaut ist. Regel-
mäßiger, fachgerechter Schnitt bringt 
stabile Kronen, gesunde Bäume und gute 
Fruchtqualität. Richtig gesetzte Schnitte 
verbessern langfristig Ertrag, Qualität und 
Baumgesundheit.

Mitmachen &  
Wissen erwerben
	 Obstbaumpflanzaktion 
	 Baumschnitt- & Veredelungskurse 
	 Sortenbestimmungstage 
	 Mosthandwerk erhalten & erlernen

Alle Infos, aktuellen Termine und 
Mitmach-Möglichkeiten gibt’s online: 
www.moststrasse.at

Kurz-Check „Richtig pflanzen“

	 Herbst ist die ideale Pflanzzeit  
	 (besonders geeignet für wurzelnackte  
	 Bäume)

	 Wühlmausschutz, Pflock, Veredelungs- 
	 stelle über Bodenniveau, kräftig wässern...

	 ... und in den ersten Jahren dranbleiben. 

Pflanzschnitt (im ersten  
Jahr unbedingt erforderlich)

Saftwaage

Anbindung
Pflocklänge bis 
unter die Krone

Baumschutz

Mähschutz Veredelungsstelle

Gießmulde
Baumscheibe

Erdloch
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Ob als kunterbunte Familie oder interes-
sierter Gast im hügeligen Mostviertel – 
Entdecken Sie die Vielfalt der Streuobst-
wiesen aus verschiedenen Perspektiven:

Erfahren Sie beim Seppelbauer, wie viel 
Hege und Pflege die jungen und alten 
Birnbäume brauchen und kombinieren Sie 
Ihren Rundgang gleich mit einer Verkos-
tung. Halten Sie inne und richten Sie Ihren 
Fokus rund ums Relax-Resort Kothmühle 
auf die unsichtbaren Wunder der Biodi-
versität. Tierische Abenteuer, flatternde 
Baumbewohner und grimmige Einsiedler 
erwarten Groß und Klein beim Presshaus-
heurigen Reikersdorfer. 
Der Streuobstwiesen-Lehrpfad rund um 
den Mostlandhof hält die jungen Gäste mit 
einem kniffligen Detektivspiel auf Trab! 

Streuobst-
wiesen  

entdecken!

Mostbaron-Erlebnistouren

Die Mostbaron-  
Erlebnistouren  
vor Ort & digital

	 5 Touren mit thematischen  
	 Highlights
	 8-10 Stationen vor Ort
	 Jederzeit & kostenlos begehbar
	 Digitale Rätselrallye, Videos,  

	 Rezepte, … am eigenen Smartphone
	 Besuchen, scannen, losstarten! 

 

           mostbarone.erlebnistour.at 

Und beim Genuss-Bauernhof Distelberger 
dreht sich – selbstredend – alles um den 
Genuss – vom Baum ins Glaserl bis auf 
den Tisch. 

Pflanzschnitt (im ersten  
Jahr unbedingt erforderlich)

Veredelungsstelle

Gießmulde
Baumscheibe

Erdloch
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Ausstellung 
„Codename:
Spielwarenfabrik“

78
Öffnungszeiten: 
von 21. September 2025  
bis 8. November 2026
Sonntag 10–18 Uhr  
Dienstag und Donnerstag 14–19 Uhr
Standort: Postnebengebäude,  
Westbahnstraße 27, 4300 St. Valentin
www.sanktvalentin.at

Ein Ort des Erinnerns und Verstehens.
Die Ausstellung „Codename: Spielwa-
renfabrik“ beleuchtet das bislang wenig 
bekannte Kapitel des KZ-Nebenlagers und 
Zwangsarbeiterlagers St. Valentin. Sie zeigt 
die Entstehung des Nibelungenwerks, die 
Lebensbedingungen der Zwangsarbei-
ter:innen, die psychischen und physischen 
Belastungen sowie die Auswirkungen auf 
die Region.
Originale Exponate, Zeitzeugenberichte, 
historische Fotografien und ein Modell des 
Werkes machen die Geschichte begreifbar.
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Radl-Bruck ins Mostviertel

Über diese Brücke können Donauradweg-Radler 

verkehrssicher den Ennskanal überqueren.

Mit 90 Metern Spannweite auf zwei Pfahlfunda-

menten ist die dreifeldrige Trogholz-Brücke über 

den Ennskanal eine besondere Attraktion.

Ihr imposantes Erscheinungsbild stellt das Ein-

trittstor ins Mostviertel dar.

	 4303 St. Pantaleon-Erla

 	 www.st-pantaleon-erla.gv.at

Filialkirche St. Veit in  

Toberstetten – Neuhofen

Die kleine Bergkirche zählt zu den stillen Kost-

barkeiten der Region. Sie wurde nach Plänen 

von Jakob Prandtauer errichtet und beeindruckt 

durch ihren Hauptaltar mit dem sogenannten 

„Hühnerstall“. Die Kirche ist zudem ein beliebter 

Fotopunkt – besonders stimmungsvoll zeigt sie 

sich bei Sonnenuntergang.

	 3364 Neuhofen/Ybbs

 	 www.pfarre-neuhofen.at

79

81

Foto: Mostviertel Tourismus / schwarz-koenig.at

Foto: Josef Alkin

Heimat der ältesten läutbaren  

Oktavglocke: St. Martin-Karlsbach

Am Lindenplatz wurde die älteste noch läutbare 

Oktavglocke der Welt entdeckt. Eine mächtige 

Linde und der liebevoll gestaltete Gedenkplatz 

erinnern heute an diesen einzigartigen Fund. Die 

Originalglocke von 1200 hängt heute im Kirch-

turm – die Nachbildung im Kirchenbereich macht 

ihren digitalisierten Klang jederzeit hörbar.

	 3376 St. Martin

 	 www.st-martin-karlsbach.gv.at

89

Foto: Marktgemeinde St. Martin-Karlsbach
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Lehners Beeren

Lehners Beeren stehen in Haag für das, 
was das Mostviertel so besonders macht: 
regionale Vielfalt, saisonale Frische und 
echte Qualität. Im Beerenstadl in Haag 
finden Besucher:innen neben frischen Leh-
ner-Beeren und zartem Spargel auch eine 
große Auswahl an Spezialitäten aus der 
Region. Auf Wunsch stellt das Team liebe-
voll arrangierte Geschenkkörbe zusammen.
Von Juni bis August laden die Selberpflück-
felder zu süßen Momenten ein. Ob Erdbee-
ren oder Himbeeren – hier genießen Gäste 
das Pflücken direkt vom Feld, auf Wunsch 
sogar rückenschonend aus Hochbeeten.

Ein besonderes Highlight ist der neue  
Beerenerlebnisgarten in Haag: ein liebe-
voll gestalteter Ort zum Entdecken, Kosten 
und Verweilen für die ganze Familie. 
Aus den frischen Beeren zaubert das 
Lehner Hofcafé herrlich-beerige Eisspe-
zialitäten, erfrischende Getränke, köst-
liche Mehlspeisen und feinen Kaffee – ein 
Genussplatz für die ganze Familie.

Ab Hof erhältliche Produkte:
Produkte rund um Spargel, Erdbeeren, 
Heidelbeeren, Himbeeren, Brombeeren 

HAAG

Lehners Beeren

Straße zur Autobahn 7
3350 Haag
07434 424 98
office@lehners-beeren.at
www.lehners-beeren.at 

Öffnungszeiten Beerenstadl Haag: 
April bis Oktober täglich geöffnet 
März, November, Dezember von  
Montag bis Samstag geöffnet

53
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Tipp:

Lehners Beeren finden Sie während der Hauptsaison  
auch an vielen Verkaufsständen in der Region
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Benediktinerstift  
Seitenstetten

88
Benediktinerstift  

Seitenstetten

Am Klosterberg 1
3353 Seitenstetten
07477 423 00
kultur@stift-seitenstetten.at
www.stift-seitenstetten.at 

Zwischen barocker Pracht und stillen 
Gartenwegen erwartet Sie der „Vierkanter 
Gottes“ – das Benediktinerstift Seiten- 
stetten. Bei einer Führung öffnen sich die 
Türen der Prunkräume und der eindrucks- 
vollen Bibliothek – ein Ort, an dem Ge-
schichte lebendig wird. Im Historischen 
Hofgarten duftet es nach Rosen und Kräu-
tern, die perfekte Kulisse zum Verweilen. 
Zum Mitnehmen gibt’s im Klosterladen 
regionale Klosterprodukte und besondere 
Geschenkideen. Höhepunkte im Jahreslauf 
sind der Frühlingspflanzenmarkt, die Gar-
tentage sowie der Kunsthandwerks- und 
Herbstpflanzenmarkt.
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Basilika Sonntagberg

93Sonntagberg 1
3332 Sonntagberg
07448 215 72
sonntagberg@stift-seitenstetten.at
www.sonntagberg.at

Als einer der wichtigsten Wallfahrtsorte Europas ist die 
aussichtsreiche Basilika Sonntagberg dem Himmel ein 
ganzes Stück näher. Die Basilika zählt zu den beein-
druckendsten Wahrzeichen des Mostviertels. Schon seit 
Jahrhunderten ein geweihter Ort (erste Kapelle 1440), ist 
die heutige barocke Basilika minor mit ihren markanten 
Türmen und ihrer Geschichte ein wichtiges Wallfahrts- 
und Pilgerziel. Vor Ort warten Highlights wie Fresken, der 
Türkenbrunnen und die Schatzkammer Sonntagberg mit 
Votivgaben, Priestergewändern und Mirakelbüchern.

96

Raum der Stille Haag

Pfarrhof Haag
Hauptplatz 1, 3350 Haag
www.haag.dsp.at

Innehalten und aufatmen
Im Herzen von Haag ist der „Raum der Stille“ ein 
besonderer Rückzugsort. Der Raum im neu reno-
vierten Pfarrhof Haag lädt mit seinen historischen 
Fresken aus dem Jahr 1828 zum Innehalten und Ver-
weilen ein. Zwischen den Malereien, die Landschaf-
ten und Städte zeigen, finden Besucher:innen einen 
Ort der Ruhe, Harmonie und inneren Einkehr. 

Foto: Moststraße / Cleanhill Studios

Foto: Helmut Prader
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Nostalgie-Museum 
„Drahtesel & Mehr“

Nostalgie-Museum  

„Drahtesel & Mehr“

Hauptstraße 7
3314 Strengberg
0676 323 85 72
0676 323 85 71
drahtesel-museum@aon.at
www.drahtesel-museum.at

Öffnungszeiten:
Do.: 14 00 – 17 00, Fr.: 16 00 – 19 00
Sa.: 14 00 – 17 00

STRENGBERG

Unter dem Motto „Altbewährtes bewahren 
und Neuem gegenüber aufgeschlossen 
sein“ lädt das Nostalgie-Museum zu einer 
liebevollen Zeitreise ein. Herzstück der Aus-
stellung sind original restaurierte Fahr- und 
Motorräder, präsentiert im stimmungs-
vollen historischen Ambiente des ehema-
ligen Feuerwehr-Depots. Ergänzt wird die 
Sammlung durch eine Vielzahl nostalgi-
scher Fundstücke – von Emaille- und Blech-
schildern bis hin zu Oldtimer-Traktoren und 
weiteren Raritäten, die die Vergangenheit 
lebendig werden lassen.

Ein besonderes Plus für Radler: An der 
angegliederten Sonnenstrom-Tankstelle 
können E-Bikes kostenlos aufgeladen 
werden – perfekt für Ausflugsgäste in der 
Region Moststraße.

Ob Technikfans, Familien oder Genuss-
radler:innen: Das Nostalgie-Museum 
„Drahtesel & Mehr“ bietet ganzjährig ab-
wechslungsreiche Unterhaltung und zeigt 
Geschichte auf charmante, zugängliche 
Weise.
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Die Kaiserin Elisabeth-Warte, liebevoll  
„Elisabethwarte“ genannt, thront am 
Plattenberg auf 750 m Seehöhe. Sie ver-
bindet Naturerlebnis mit Bewegung. Über 
82 Stufen erreicht man die Aussichtsplatt-
form, von der sich ein weiter Blick über das 
südliche Mostviertel, das Voralpengebiet 
mit dem Gesäuse sowie das Mühl- und 
Traunviertel in Oberösterreich öffnet. 

Wer Abwechslung sucht, entdeckt beim 
Klettererlebnis „Rock the Sissi“ den Turm 
aus einer neuen Perspektive: 12 farbreine 
Routen führen über die 15,5 m hohen Wän-
de des 18,5 m hohen Aussichtsturms.

Wer lieber am Boden bleibt, findet in der 
Umgebung zahlreiche Wanderwege, die zu 
aussichtsreichen Touren einladen.

Kaiserin  
Elisabeth-Warte

92Kaiserin Elisabeth-Warte

3351 Weistrach
3352 St. Peter/Au
www.elisabethwarte.at
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Foto: Niederösterreich Werbung/Gerald Demolsky

Aussichtswarte Voralpenblick

Voralpenstraße
3355 Ertl 
www.mostviertel.at/ausflug-freizeit/
aussichtswarte-am-voralpenblick

Die Aussichtswarte Voralpenblick ist 
ein Highlight jeder Panoramatour in der 
Region Moststraße: Auf 730 m Seehöhe 
eröffnet die Plattform einen weiten Blick 
über die Mostviertler Hügellandschaft bis 
hinein in die Voralpen.
Ein kurzer Stopp lohnt sich – einfach rauf, 
durchatmen und den Ausblick genießen.

Naturpark Ybbstal

Oberer Stadtplatz 28 
3340 Waidhofen a/d Ybbs 
www.naturpark-ybbstal.at

Der Naturpark Ybbstal steht für vielfältige Naturerleb-
nisse im Herzen des Mostviertels. Entlang der Ybbs laden 
der Ybbstalradweg und zahlreiche Wanderwege dazu 
ein, Flusslandschaften, Wälder und Schluchten aktiv zu 
entdecken. Themenwege, Naturvermittlungsangebote 
und aussichtsreiche Plätze machen den Naturpark Ybbs-
tal besonders abwechslungsreich. Rund um Opponitz 
und Waidhofen an der Ybbs verbinden sich Natur, Bewe-
gung und regionale Kultur zu einem idealen Ausflugsziel 
für Genießer:innen und Entdecker:innen.

97

121

Foto: Mostviertel Tourismus, Pöchacker
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Kornkreismuseum

Im weltweit 1. Kornkreismu-

seum präsentieren Familie 

Grissenberger und Jay Goldner 

auf 400 m² Heuboden mehr als 

100 Luftaufnahmen von Korn-

kreis-Mustern.

	 Gimpersdorf 2 

	 3331 Kematen 

 	 07448 50 68 

	 0650 993 65 58 

	 heidi.grissenberger@ 

	 gmail.com 

	 www.urlaubgrissenberger.at 

Golfclub Mostviertel  

Amstetten–Ferschnitz

Die gepflegte 18-Loch-Anla-

ge mit Driving-Range wurde 

behutsam in die malerischen 

Streuobstwiesen eingefügt. 

Geringe Höhenunterschiede 

machen den Kurs für jedes Alter 

und Handicap wanderbar.

	 Gut Edla 18 

	 3325 Ferschnitz

 	 07473 82 93 

	 office@golfclub-amstetten.at 

	 www.golfclub-amstetten.at

Erlebnismuseum  

Nadlingerhof 

Historischer Vierkanthof  

(18. Jh.) mit gut erhaltenem 

Holzblockbau hinter Granit-

mauerwerk. Heuriger im Hof 

und Gastgarten. Gruppen  

nur nach Voranmeldung.

	 Nabegg 21 

	 3323 Neustadtl/Donau

 	 07471 22 73 

	 0676 486 75 34 

	 christinegobi@aon.at 

	 www.nadlingerhof.at

Mostviertler  

Riesenmostbirn 

Mit ihren eindrucksvollen Ma-

ßen prangt sie weithin sichtbar 

vor dem Gasthaus „Parlament-

wirt“ in Ardagger. 

Die begehbare Birne aus Holz 

liegt direkt am Donauradweg. 

	 Leitzing 1 

	 3321 Ardagger Markt 

 	 07479 63 51 

	 office@parlamentwirt.at 

	 www.parlamentwirt.at

Barockes Badehaus 

Schloss Salaberg 

Renaissanceschloss (1282) mit 

seltenem barockem Badehaus, 

über den Tierpark Stadt Haag 

besichtigbar. Festsaal mietbar, 

Kapelle für kleine Messen.

	 Salaberg 35

	 3350 Haag 

 	 07434 444 53

	 gutsverwaltung@salaberg.at 

	 www.salaberg.at

95 98 99

100 101

Islandpferdehof  

Gut Pöllndorf

Islandpferde-Gut mit über 150 

Pferden: Schnupperangebote, 

Reitwochen, Kurse und geführ-

te Wanderritte.

	 Voralpenstraße 2

	 3351 Weistrach

 	 0664 44 44 496

	 office@poellndorf.at

 	 www.poellndorf.at

91
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Ybbstal- und Donauradweg

Ybbstal- & Donauradweg verbinden die Region 
Moststraße auf besonders genussvolle Weise: 
Entlang der Ybbs radelt man sicher und ab-
wechslungsreich vom Mostbirnland in die wilde 
Eisenstraße – besonders schön für Familien ist 
der Abschnitt Waidhofen–Lunz. Am Donaurad-
weg ist das Mostviertel dank der Radbrücke bei 
St. Pantaleon bestens angebunden.

Nähere Infos bei  
Mostviertel Tourismus 
www.mostviertel.at/radfahren

102 108

Mostviertler Bauernmuseum

Gigerreith 39 
3300 Amstetten
07479 73 34
info@distelberger.at
www.distelberger.at
Geöffnet: jederzeit nach Voranmeldung

In der größten bäuerlichen Privatsammlung Ös-
terreichs sind rund 22.000 Gegenstände aus dem 
Leben der Mostviertler Bauern und Handwerker 
zu sehen. Mit reichem Erfahrungsschatz und 
originellem Witz steht Mostbaron Anton Distel-
berger für persönliche Führungen zur Verfügung. 
Mehr zum Betrieb findet sich auf Seite 45.

107

Foto: Moststraße / Dochbodnliacht

Foto: Moststraße / Dochbodnliacht
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Römerwelt Wallsee

104
Römermuseum

Donauberg 1, 3313 Wallsee
Römerort

Marktplatz 2, 3313 Wallsee
Römerwelt

Alte Schulstraße 5, 3313 Wallsee
0664 49 33 411
office@roemer-wallsee.at
www.roemer-wallsee.at

Das Ortszentrum Wallsee-Sindelburg steht 
auf den Grundmauern eines römischen 
Militärlagers am Donaulimes (UNESCO-
Weltkulturerbe seit 2021). Drei Stationen 
machen die Römerzeit erlebbar: das Rö-
mermuseum im Salzhaus, Markierungen im 
Ortsbild, die den Verlauf der Kastellmauern 
zeigen, sowie die Römerwelt mit einem 
freigelegten Kleinkastell und multimedialen 
Einblicken in Alltag und Armee.

In der Römerwelt ist der Sensationsfund 
eines römischen Kleinkastells aus dem 4. 
Jahrhundert n. Chr. öffentlich zugänglich. 
Die meterdicken Mauern der Ausgrabung 
und die multimediale Visualisierung 
präsentieren lebendig das historische 
Aussehen des römischen Wallsee und den 
Alltag der römischen Armee. 
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Beach- und Wassersport-

club Wallsee

Wassersport, Beachvolleyball 

und viele weitere Aktivitäten 

für Sportfans im Wasser und 

an Land.

 

	 Altarmstraße 2 

	 3313 Wallsee

 	 0664 104 96 04 

	 georg.wimmer@outlook.at

	 www.wsz.at

Stiftskirche Ardagger

Das Margarethenfenster aus 

dem Jahr 1237 ist das erste 

figurale Glasfenster Mitteleuro-

pas. Romanische Säulenkrypta 

und romanischer Kreuzgang.

 

	 Stift 1

	 3321 Ardagger Markt

 	 www.ardagger.gv.at/ 

	 sehenswertes

Mostobstwanderweg 

„Zeillerner Mostland“

Idyllisch gelegene Bauern-

höfe und urige Mostheurige 

säumen den sieben Kilometer 

langen Weg durch die reizvolle 

Hügellandschaft. 10 Schau-

tafeln informieren über die 

Mostproduktion.

	 3311 Zeillern

 	 www.zeillern.gv.at

105 106 82

NS Lern- und Gedenkort Mauer

Zwei Ausstellungsräume und ein Vermittlungs-

raum widmen sich der Geschichte der NS-Medi-

zinverbrechen, den Ereignissen in Mauer-Öhling, 

Opfer- und Täterbiografien sowie der Aufarbei-

tung der lokalen Geschichte bis heute.

	 Haus 18, Landesklinikum Mauer

	 Hausmeninger Straße 221

	 3362 Mauer bei Amstetten

 	 www.noe-landesausstellung.at  

	 Ab Herbst 2026: www.mauer.lknoe.at

80

Sonnengesangsweg

Der Themenweg im Klosterpark Hainstetten 

orientiert sich am Sonnengesang des Heiligen 

Franz von Assisi. Acht Stationen – jede inspiriert 

von einer Strophe des berühmten Lobgesangs – 

bieten spirituelle Impulse und laden zum Ver-

weilen ein. 

	 Kloster Hainstetten, Hainstetten 1 

	 3322 Viehdorf

 	 www.viehdorf.gv.at

Foto: Cleanhill Studios Foto: LK Mauer/Golicza

120
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Stadt Amstetten

Hauptplatz Amstetten

3300 Amstetten 

Stadtbad & Uferpark  

Amstetten

Stadionstraße 8  
3300 Amstetten 
05 088 787 20

Forstheide Amstetten

3300 Amstetten

109

Die Stadt Amstetten verbindet urbanes 
Leben mit grünen Erlebnissen und Freizeit-
spaß. Am neu gestalteten Hauptplatz ent-
stand Niederösterreichs größte Schwamm-
stadt – ein klimafitter, grüner Treffpunkt 
mit vielen Bäumen und Wasserflächen, 
der für einen angenehmen Aufenthalt im 
Stadtzentrum sorgt. 

Für Badespaß sorgt das Stadtbad Amstet-
ten mit Hallen- und Freibad und angrenzen-
dem Spielplatz. Der frei zugängige Uferpark 
lädt zu Spiel, Sport und Action ein. 

Die Forstheide bei Amstetten ist eines der 
letzten Steppenheidegebiete Österreichs: 
Auf trocken-warmen Schotterböden an der 
Ybbs entstand ein Natura-2000-Juwel mit 
seltenen Magerrasen, Orchideen, vielen 
Schmetterlingsarten und besonderen 
Vögeln – darunter liegt zudem eines der 
größten Grundwasserreservoire NÖs.
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NÖ LANDESAUSSTELLUNG
AMSTETTEN – MAUER 

28.3.–8.11.2026

Mensch. 
Psyche. 

Gesundheit.

WENN DIE 
WELT KOPF

STEHT
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Straußenhof Ebner

Am Straußenhof Ebner in Winklarn erleben 
die Besucher:innen eine außergewöhnliche 
Welt rund um den Strauß: Seit 1994 führen 
Margit und Gerhard Ebner ihre Zucht – 
heute mit 16 Legestraußen und einigen 
Masttieren – und haben sich bewusst auf 
die Eierproduktion spezialisiert. 
Die imposanten Eier verwandeln sie zu 
kunstvollen Unikaten von filigran durch-
brochenen Lampenschirmen bis hin zu 
dekorativen Schmuckobjekten. Diese sind 
in der hauseigenen Boutique erhältlich.

Die Besucher:innen können auf Wunsch 
Führungen durch das Gehege erleben, 
die Stallung entdecken, Straußeneierlikör 
verkosten und den Handwerksprozess der 
Ei-Verarbeitung miterleben. 

Ein Ausflug zum Straußenhof Ebner ver-
bindet Naturerlebnis, Handwerkskunst und 
regionale Besonderheit – ideal für Familien, 
Neugierige und Genießer gleichermaßen.

WINKLARN

Straußenhof Ebner 

Hauptstraße 12
3300 Winklarn
0664 486 02 09
07472 240 58
info@straussenhof-ebner.at
www.straussenhof-ebner.at 
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Tipp

Auch bei Schlechtwetter lohnt sich ein Besuch.



Auszeichnungen

Fisch-Kaiser 2016, Gold-, Silber- 
und Bronze-Medaillen bei der 
Ab Hof-Messe Wieselburg,  
Gold bei der Destillata 2014



Pihringer's Moststub'n

Der für die Region typische Vierkanthof 
von Maria und Karl Pihringer liegt idyllisch 
zwischen Obstbäumen und Wiesen im 
sanfthügeligen Teil des Mostviertels. Die 
Moste und Brände des Betriebs wurden 
schon mehrfach prämiert, und die geräu-
cherte Forelle aus dem eigenen Fischteich 
hat es auch schon ins Finale diverser Ver-
kostungen geschafft. 

Lieblingsplätze der Gäste sind die über-
dachte Mostlaube im Freien und der Tisch 
im Kuhstall-Stüberl mit Blick in den Stall. 
Die Pihringers betreiben auch einen fami-
lienfreundlichen Urlaub am Bauernhof-Be-
trieb und wissen daher, was Kindern  
gefällt – zu den Spielmöglichkeiten gehö-
ren Trampolin, Go-Karts und ein 3D-Bo-
genparcours.

Gruppen-Info: Gruppen bis 60 Personen 
möglich, Gruppen im Gastgarten bis 70 
Personen möglich, kommentierte Most- 
und Edelbrandverkostungen, Waldlehrpfad 
mit Pfeil und Bogen für z. B. Betriebsaus-
flüge, Polterabende, Geburtstagsfeiern

Ab Hof erhältliche Produkte:

Edelbrände, Liköre, Moste, Säfte, Apfel-Bir-
nen-Frizzante, geräucherte Forellen

WINKLARN

Pihringer's Moststub'n

Schiselhof 1
3300 Winklarn
07472 669 57
moststube@pihringer.at
www.pihringer.at 
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Kräutergarten  
Wohlbehagen

Kräutergarten  

Wohlbehagen

Klein Greinsfurtherstraße 49
3300 Winklarn
0660 161 67 43
info@wohl-be-hagen.com
wohl-be-hagen.com 

WINKLARN

Im niederösterreichischen Winklarn bei 
Amstetten lädt der Kräutergarten Wohl- 
behagen zu einer inspirierenden Auszeit 
für die Sinne ein. Auf rund 3.000 m² ent-
faltet sich ein vielfältiger Erlebnisgarten mit 
über 450 Heil-, Wild- und Küchenkräutern, 
einem idyllischen Teich, Erdgewächshaus, 
Weidenhochbeet, Bauerngarten und 
sogar einem Giftpflanzengarten. Zwischen 
duftender Minze, blühenden Ringelblumen 
und dem Summen der hofeigenen Bienen 
tauchen die Besucher:innen in die faszi-
nierende Welt der Kräuter ein – bei einem 
Spaziergang, einer Führung oder einem 
Workshop.

Geführt wird der Garten von Sigrid Hagen, 
Kräuterexpertin, TCM-Ernährungsberaterin, 
Imkerin und Buchautorin. Sie vermittelt 
ihr Wissen in Kursen, Räucherzeremonien, 
Wanderungen und der 18-monatigen FNL-
Kräuterausbildung nach Ignaz Schlifni.  
Ob Familien, Schulklassen oder Einzelbe-
sucher – der Kräutergarten Wohlbehagen 
kombiniert Natur, Ruhe und alltagsnahes 
Kräuterwissen zu einem besonderen Erleb-
nis für Groß und Klein.

76
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KULINARIK & GASTLICHKEIT
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Hotels, Bauernhöfe und 

Apartments laden zum  

Ankommen und Verweilen 

ein. Von bodenständig-ge-

mütlich bis modern und 

komfortabel. Hier fühlt  

sich Übernachten wie  

Heimkommen an.
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Restaurant-Hotel Wallner 

„Zum grünen Baum“

Westbahnstraße 58
4300 St. Valentin
07435 524 54-5
info@zum-gruenen-baum.at
www.hotelwallner.at

Restaurant-Hotel  
Wallner

ST. VALENTIN

Gastronomie liegt Hubert und Stefanie 
Wallner im Blut. Ob in der rustikalen Echt-
holz-Gaststube, im festlich gedeckten 
Saal oder im schattigen Gastgarten ihres 
Traditionsgasthauses: Hier fühlt man sich 
vom ersten Moment an willkommen. Die 
Atmosphäre passt und die ehrliche, boden-
ständige Küche sowieso.

Im Restaurant-Hotel Wallner „Zum grünen 
Baum“ im Herzen von St. Valentin treffen 
Mostviertler Tradition, herzliche Gast-
freundschaft und gemütliche Bodenstän-
digkeit aufeinander. Auf den Teller kommen 
regionale Gerichte und saisonale Schman-
kerl, gekocht mit viel Gefühl und ohne 
Schnickschnack.

Wer länger bleiben möchte, findet in den 
32 liebevoll eingerichteten Zimmern einen 
Ort zum Ankommen, Ausruhen und Heim-
kommen. Dank der zentralen Lage ist das 
Haus ein idealer Ausgangspunkt für Aus-
flüge ins Mostviertel, Rad- und Wandertou-
ren oder kleine Entdeckungsrunden in der 
Umgebung. 
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Restaurant-Hotel Wallner setzt auf gelebte Nachhaltigkeit .  
Mit Ökostrom, regionalen Produkten und bewusstem  
Ressourcenumgang auf dem Weg zum Umweltzeichen.
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RelaxResort Kothmühle

Kothmühle 1
3364 Neuhofen an der Ybbs
07475 521 12
office@kothmuehle.at
www.kothmuehle.at

RelaxResort Kothmühle

Im 4* Superior Hotel RelaxResort Koth-
mühle verbinden sich herzliche Most-
viertler Gastlichkeit, Wellness und stilvolle 
Moderne. Kulinarisch verwöhnt das Haus 
vom reichhaltigen Frühstück bis zum 
mehrgängigen Abendmenü mit regionalen 
Spezialitäten und kreativ interpretierten 
Gerichten. Als „Silber-Partner“ von BIO 
AUSTRIA steht die Kothmühle für mindes-
tens 60 % Bio-Wareneinsatz und damit für 
konsequente Bio-Qualität in Küche und 
Genuss.

In der großzügigen Relaxlandschaft warten 
Sauna, Pool und ein weitläufiger Garten 
auf alle, die abschalten und auftanken 
möchten. Und auch für Seminare ist die 
Kothmühle eine starke Adresse: In ruhiger 
Umgebung vereinen Tagungen, Meetings 
und Veranstaltungen konzentriertes Arbei-
ten mit entspannter Auszeit.

NEUHOFEN AN DER YBBS
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Landhaus Aigner

Renovierter Vierkanthof,  

Genießer-Apartments &  

Doppelzimmer, Frühstück  

mit Hofprodukten, Familien- 

angebote, (E-)Bike-Ladestation,  

Radservice & Waschplatz.

	 Maierhofen 15 

	 3365 Allhartsberg

 	 0664 221 73 13

info@landhausaigner.at

www.urlaubambauernhof.at/ 

landhaus-aigner

Perbersdorfer  

Heuriger & Hotel***

Bodenständiger Familien-

betrieb im Vierkanthof mit 

regionaler Küche, Gewölbe-

heuriger, 3*-Hotel (13 Doppel-, 

2 Einzelzimmer), Spielplatz, 

Fitness, Spa. Mehr auf Seite 21.

	 Perbersdorf 14 

	 3364 Neuhofen/Ybbs

 	 07475 527 18-0 

	 heuriger@perbersdorf.at 

	 www.perbersdorf.at

	

Hotel zur Post – 

Familie Rogl

Liebevolle Zimmer, Bahnhofs-

nähe, Restaurant & Café mit 

Mostküche, moderne  

Seminarräume

	 Westbahnstraße 36 

	 4300 St. Valentin

 	 07435 523 77

	 info@hotel-rogl.at

	 www.hotel-rogl.at

Allhartsberger Hof

Traditionsgasthaus mit regionaler 

Küche, Mittagsmenüs und The-

menwochen. Stüberl, Gastgarten, 

Dachterrasse, 7 moderne Zimmer. 

Mehr auf Seite 15.

	 Markt 34 

	 3365 Allhartsberg

 	 07448 203 01

	 office@allhartsberger-hof.at

	 www.allhartsberger-hof.at

Mostheuriger Resch  

am Hörlesberg

Mostheuriger mit hofeige-

nen Schmankerln im urigen 

Kellergwölb, für Familien gibt’s 

Spielplatz & Co, komfortable 

Ferienwohnungen.  

Mehr auf Seite 16.

	 Hörlesberg 12 

	 3364 Neuhofen/Ybbs

 	 07475 524 91

urlaub@mostheuriger-resch.at

www.mostheuriger-resch.at

7 1

2

112

3

Gasthof & Hotel Pillgrab

Familienbetrieb mit Tradition,  

à la Carte & Menüs, Chef′s 

Table, exklusive Kochkurse,  

12 Gästezimmer, REX-Einmach-

gläser zum Mitnehmen

	 Westbahnstraße 32 

	 4300 St. Valentin

 	 07435 523 19

	 gasthof@pillgrab.at

	 www.pillgrab.at

5
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Lindenhof 

Familie Forstmayr

Vierkanthof nahe Stadt Haag, 

Tiere & Spielwiese, E-Bike- 

Verleih, Wellness mit Sauna 

und Dampfbad

	 Jahnstraße 10 

	 3350 Haag

 	 07434 423 43 

	 forstmayr@aon.at

	 www.lindenhof-urlaub.at

Gestehof Hetzenberg

Stilvolle Holzzimmer mit offe-

nen Bädern und 60 m²-Genie-

ßerwohnung im „Troadkasten“. 

Badebiotop, Genießergarten, 

Frühstücksschaukel und Aus-

sichtsturm mit Panorama.

	 Porstenberg 28 

	 3350 Haag

 	 07434 428 90

	 0664 734 181 92

	 haag@gestehof.at 

	 www.gestehof.at

Dorferhof 

Familie Kronsteiner

Ein Bergbauernhof zum  

Wohlfühlen, gemütliche  

Zimmer und viel Platz für  

Familien, uriges Kellerstüberl 

und Sonnenterrasse

	 Zauchatal 27 

	 3351 Weistrach

 	 07477 427 41

	 urlaub@dorferhof.at 

	 www.dorferhof.at

Familie Gruber-Ellinger 

Urlaub am Bauernhof

Erholung am Vierkanthof,  

Paradies für Kinder, Frühstück 

für Genießer, typischer Most-

viertler Bauernhof

	 Heimberg 3 

	 3350 Haag

 	 07434 425 14

	 gruber-ellinger@aon.at

	 www.urlaubambauernhof.at/ 

	 de/hoefe/gruber-ellinger

Mayrhof

Vierkanthof, Mostobstbäume, 

großer Garten, Lounge und 

überdachte Grilllaube. Moder-

ne Zimmer und auf Wunsch 

Mostviertler Frühstücksbuffet.

	 Radhof 4 

	 3350 Haag

 	 07434 435 30

	 office@mayrhof.at 

	 www.mayrhof.at

114
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Gasthof-Restaurant 

Mitter

Das Haubenlokal von Albin 

Hawel setzt auf eine gutbür-

gerliche Küche, Gastgarten 

und Kinderspielplatz im Freien, 

10 Gästezimmer

	 Linzer Straße 11

	 3350 Haag

 	 07434 424 26

	 office@mitter-haag.at

	 www.mitter-haag.at

24



132

HOTELS & ÜBERNACHTEN

Gasthof Alpenblick

Familiär geführter Gasthof, Pano-

ramaterrasse und Wintergarten, 

moderne Zimmer sowie E-Bike-

Verleih. Mehr auf Seite 37

	 Kollmitzberg 3 

	 3321 Kollmitzberg 

 	 07479 75 15

	 office@gasthof-alpenblick.cc 

	 www.gasthof-alpenblick.cc

Wallseerhof Patzalt

Kreative regionale Küche und eine 

exklusive Vinothek im historischen 

Sandsteinkeller, Genuss-Events 

und stilvolle Gästezimmer.  

Mehr auf Seite 42

	 Alte Schulstraße 12 

	 3313 Wallsee

 	 07433 22 23 

	 office@patzalt.at

	 www.patzalt.at

Familie Haunschmid 

Urlaub am Bauernhof

Familienfreundlicher Bio-Bau-

ernhof am Kollmitzberg, 4-Blu-

men-Ferienwohnungen aus viel 

Holz, „Gutes vom Bauernhof“ 

aus der Backstube 

	 Kollmitzberg 14 

	 3321 Ardagger 

 	 07479 75 29

	 0680 215 15 26

	 sara.haunschmid@gmx.at 

	 www.urlaubambauernhof.at/ 

	 haunschmid

119 32

35

Landhotel Gafringwirt

Mostviertler Gastlichkeit in  

3. Generation, regionale Küche, 

Platz für Feiern & Seminare,  

18 Hotelzimmer.  

Mehr auf Seite 32

	 Mittergafring 4 

	 3324 Euratsfeld

 	 07474 268

	 info@gafringwirt.at 

	 www.gafringwirt.at

31

Familie Grissenberger

Urlaub am Bauernhof

Bio-zertifizierter Vierkanthof, 

gemütliche Zimmer, optional 

Frühstück oder Selbstversor-

gung in der Gästeküche, welt-

weit erstes Kornkreismuseum

	 Gimpersdorf 2 

	 3331 Kematen/Ybbs

 	 0650 993 65 58

heidi.grissenberger@gmail.com 

www.urlaubgrissenberger.at

118
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Schiffsmeisterhaus

Lage direkt am Donauradweg,  

regionale Küche, Gastgarten, 

E-Bike-Ladestation. Uriger 

Weinkeller mit Degustation und 

Direktverkauf. Mehr auf Seite 38 

	 Markt 60 

	 3321 Ardagger Markt

 	 07479 63 18 

	 info@schiffsmeisterhaus.at

	 www.schiffsmeisterhaus.at

Straußenhof Ebner

Übernachten im Hirtenhaus in 

4 Ferienwohnungen – ideal für 

Familien und Mostviertel-Aus-

zeiten. Optional mit Hof-Erleb-

nis und Boutique.  

Mehr auf Seite 116

	 Hauptstraße 12 

	 3300 Winklarn

 	 0664 486 02 09

	 info@straussenhof-ebner.at 

	 www.straussenhof-ebner.at

Schloss Hotel Zeillern

Stilvoll übernachten im his-

torischen Ambiente, modern 

renovierte Zimmer und frisches 

Flair, Seminarangebote, 

Schlossrestaurant

	 Schlossstraße 1 

	 3311 Zeillern

 	 07472 655 01

	 office@schloss-zeillern.at 

	 www.schloss-zeillern.at

29

33 111

„Zum schwarzen Rössl“ 

Pambalk-Blumauer	

Traditionsgasthaus mit  

bodenständiger Küche, Grill-  

und regionalen Spezialitäten.  

Moderne Gaststube und  

gemütliche Birnenstube.  

Mehr auf Seite 41

	 Markt 34

	 3314 Strengberg

 	 0664 933 32 88

	 07432 22 24

	 wirt@pambalk-blumauer.at

	 www.pambalk-blumauer.at 

34

Landgasthof  

Kremslehner

Seit mehr als 300 Jahren im 

Familienbesitz. Vom Gastgar-

ten und vom Saal reicht der 

Blick aufs Donautal und den 

Dorfplatz

	 Austraße 1 

	 3321 Ardagger-Stephanshart

 	 07479 72 40 

	 kremslehner@stefanshart.at 

	 www.stefanshart.at

27

Mostlandhof

Tradition trifft Moderne. Gas-

tronomie mit regionalen und 

saisonalen Spezialitäten, ideal 

für Feiern & Seminare, Zimmer 

zum Entspannen

	 Schauboden 4 

	 3251 Purgstall

 	 07489 708 10

	 info@mostlandhof.at 

	 www.mostlandhof.at

43
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Hotel Exel

Alte Zeile 14
3300 Amstetten
07472 258 88
office@hotelexel.com
www.hotelexel.com

Hotel Exel

Das 4-Sterne-Hotel Exel im Herzen von 
Amstetten vereint seit 2002 österreichi-
sche Tradition mit modernem Komfort. 
Ruhig in der Fußgängerzone gelegen und 
nur rund 2 km von der Autobahnabfahrt 
entfernt, ist es ein idealer Ausgangspunkt 
für Geschäftsreisen, Kurzurlaube und 
besondere Anlässe. Ausflugsziele wie Mu-
seen, Klöster oder Mostheurige sind dank 
der guten Anbindung schnell erreichbar.

Das Haus bietet 50 komfortable Zimmer 
mit Klimaanlage, Minibar, Safe, TV und 
Internet. Zum Abschalten laden Sauna und 
Terrasse ein.

Kulinarisch erwartet die Gäste im haus-
eigenen Restaurant eine stilvolle Mischung 
aus bodenständiger österreichischer Küche 
und internationalen Akzenten – mit fri-
schen Zutaten aus der Region. Die Brüder 
Diar und Dezou Abdallah führen das Res-
taurant sieben Tage die Woche mit ihrem 
besonderen „Brothers-Touch“. Und zum 
süßen Finale darf die bekannte Exel-Torte 
nicht fehlen – auch perfekt als Mitbringsel.

AMSTETTEN
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HOTELS & ÜBERNACHTEN

Seit 2024 liegt die Hoteldirektion in den Händen von Andreas Plappert,  
der das Haus mit viel Erfahrung und frischem Blick führt.
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HOTELS & ÜBERNACHTEN

Tipp 

Angenehm kühl ohne Klimaanlage: In 20 der 40 Zimmer 
sorgt eine integrierte Kühldecke für erholsamen Schlaf – 
auch an heißen Sommertagen.



137

HOTELS & ÜBERNACHTEN

Stadthotel Gürtler

Rathausstraße 13
3300 Amstetten
07472 627 65
office@stadthotel-guertler.at
www.stadthotel-guertler.at

Stadthotel Gürtler

Das Stadthotel Gürtler ist seit über 100 
Jahren ein farbenfroher Ort der Begeg-
nung – ein Haus mit Charakter, in dem man 
sich sofort willkommen fühlt. Mitten in der 
Amstettner Innenstadt gelegen, ist es der 
perfekte Ausgangspunkt für Stadtbummel, 
Kulturveranstaltungen und Ausflüge ins 
Mostviertel.

Die individuell gestalteten Zimmer folgen 
dem einzigartigen Farbkonzept des Hauses 
und verbinden stilvolle Details mit behagli-
chem Komfort. Für Erholung sorgen Sauna, 
Fitnessmöglichkeiten und gemütliche 
Rückzugsbereiche.

Ein echtes Highlight ist Gürtlers Feier-
abendbar: modern, elegant und auch für 
Nicht-Hotelgäste geöffnet – ideal, um den 
Tag bei feinen Drinks entspannt ausklingen 
zu lassen. Für Meetings und Veranstaltun-
gen stehen zudem Seminarräumlichkeiten 
bereit. Gastgeberin Karin Dappers-Gürtler 
führt das Haus mit viel Herz, Persönlichkeit 
und einem feinen Gespür fürs Wohlfühlen.

AMSTETTEN
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Moststraße-Wissen zum Mitnehmen

Lebendige Heimatgeschichte 
Wege, Geschichten & Kulturpunkte

„Johann Kirchweger“
Peter Kunerth

Hardcover, 44 Seiten

ISBN 978-3-200-10372-6

Sortenbuch
Neuauflage ab Herbst 2026

„Äpfel & Birnen – Schätze der  
Streuobstwiesen“
Gerlinde Handlechner & Martina Schmidthaler

Hardcover, 288 Seiten

ISBN 978-3-200-06324-2

Kräuter-Kochbuch
Wildes Grün & Küchenwissen

„Von der Wiese in den Kochtopf“
Sigrid Hagen & Doris Schwarz-König

Hardcover, 192 Seiten

ISBN 978-3-200-06191-0

Im Moststraße Online-Shop sind ausgewählte Publikationen der LEADER-Region Touris-
musverband Moststraße sowie das neue Moststraße DKT-Spiel erhältlich. Lesen, Spielen 
und Entdecken mit der Moststraße.

EINKAUFEN



Die Moststraße  
gemeinsam gestalten

Bücher und DKT sind ab Frühjahr 2026 im Moststraße 
Online-Shop und bei ausgewählten Betrieben erhältlich:  
moststrasse.at/shop

In dieser kooperativen Regionsedition 
werden typische Erlebnisse – vom 
„Baumpflanzen“ bis zum „Most-
heurigen-Besuch“ – zum Spiel-
prinzip. Wetterextreme, wirtschaft-
liche Hürden und originelle kulturelle 
Ereignisse sorgen für unerwartete Wendungen 
und machen jede Runde anders.

Entscheidend ist das Team: Nur durch Zusammenarbeit können 
die Streuobstwiesen gesichert und die Mostviertler Kultur lang-
fristig bewahrt und weiterentwickelt werden. Plötzlich wird spürbar, 
wie viel Mostviertel in einem einzigen Nachmittag steckt.

Ideal als Geschenk, für Familienabende oder als  
Einstimmung auf den nächsten Ausflug.

NEU ab  
Frühjahr 2026

EINKAUFEN

139
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Sunshine Gallery

Die Sunshine Gallery in der Amstettner In-
nenstadt wurde 2019 von Daniela Wagner 
gegründet und ist seither ein lebendiger 
Ort für regionale Kreativität, nachhaltige 
Ideen und besondere Geschenkstücke. 
Mehr als 60 Kunsthandwerker und Produ-
zenten aus der Region präsentieren hier 
ihre Werke – von feinen Genussprodukten 
über handgefertigten Schmuck bis hin zu 
originellen Upcycling-Unikaten.

Was die Sunshine Gallery so außerge-
wöhnlich macht, ist die Verbindung von 
Regionalität und Nachhaltigkeit: Craft-Bier, 
Most, Keramik, Taschen aus Fahrradschläu-
chen, Schmuck aus Skateboards oder 
Accessoires aus alten Fässern – jedes Stück 
erzählt seine eigene Geschichte.

Wer hier einkauft, findet persönliche 
Geschenke abseits der Massenware und 
unterstützt gleichzeitig lokale Produzent:in-
nen und eine faire, umweltbewusste Wert-
schöpfung. So wird die Sunshine Gallery zu 
einem Ort, der die Innenstadt bereichert 
und Regionalität neu erlebbar macht.

AMSTETTEN

Sunshine Gallery

Rathausstraße 4
3300 Amstetten
0664 242 23 39
daniela@sunshine-gallery.at
www.sunshine-gallery.at 
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ENTDECKEN & ERLEBEN
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KOOPERATIONSPARTNER

Günter Kirner  

Baumschule & Garten-

gestaltung 

Die Baumschule Kirner bietet 

Obstbäume aus eigener Pro-

duktion, ein vielfältiges Garten-

center sowie Beratung rund 

um Garten und Gestaltung.

	 Kammerhofstraße 83 

	 3202 Hofstetten/Grünau

 	 02723 21 10

	 office@kirner.at 

	 www.kirner.at 

Mostviertler  

Bildungshof Gießhübl

Besucher:innen können vor Ort 

Landwirtschaft, Verarbeitung re-

gionaler Produkte, Ausbildungs-

möglichkeiten und Verkostung 

im Rahmen von Führungen und 

Angeboten kennenlernen. 

	 Gießhübl 7 

	 3300 Amstetten

 	 07472 627 22

office@mostviertler-bildungshof.at 

www.lfs-giesshuebl.ac.at

Retrobus e.U.

Retrobus bietet nostalgische 

Fahrten mit Oldtimerbussen 

und Hochzeitsbulli für Aus-

flüge, Feiern und besondere 

Anlässe.

	 Pöstling 11 

	 3351 Weistrach

 	 0699 819 769 79

	 office@retrobus.at

	 www.retrobus.at

Baumschule Rücklinger

Gartenprofi Rücklinger bietet 

ein breites Pflanzensortiment, 

Obstbäume sowie Beratung 

und Dienstleistungen rund um 

Gartenplanung, Gestaltung und 

Pflege.

	 Wolfsoed 1 

	 3300 Winklarn/Amstetten

 	 07472 624 00

	 ruecklinger@gartenprofi.at

	 www.gartenprofi.at

Foto: Retrobus
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Raureif KG

Raureif bietet alkoholfreie 

Verjusdrinks aus Österreich, die 

online sowie über Hofläden, 

Gastronomiebetriebe, Greiß-

lereien, Vinotheken und ausge-

wählte Stores erhältlich sind.

	 Rosenstraße 17/1 

	 3364 Neuhofen/Ybbs

 	 0664 262 33 96

	 hallo@rau-reif.at

	 www.rau-reif.at

Bäckerei  

Riesenhuber GmbH

Riesenhuber steht für hand-

werkliche Backkunst aus dem 

Mostviertel und bietet Brot, 

Gebäck, Konditoreispeziali-

täten sowie Cafégenuss mit 

regionalen Zutaten.

	 Boog-Straße 1 

	 3362 Mauer

 	 07475 523 62

	 office@riesenhuber.at

	 www.riesenhuber.at

Trachtenhaus Preßl 

Das Trachtenhaus Preßl bietet 

traditionelle und moderne 

Trachtenmode, Jagd- und Frei-

zeitbekleidung sowie persön-

liche Beratung und Service.

	 Gewerbestraße 18 

	 3304 St. Georgen/Ybbsfelde

 	 07472 259 02

	 office@pressl.cc 

	 www.pressl.cc

EVENTAS GmbH

Für gelungene Veranstaltungen 

bietet Eventas Mietmöbel, 

Eventausstattung und Technik 

für Feiern, Firmenveranstaltun-

gen und besondere Anlässe.

	 Mitterfeldstraße 24 

	 3300 Amstetten

 	 07472 247 00

	 office@eventas.at

	 www.eventas.at

Austria Juice GmbH

Austria Juice entwickelt und 

produziert Fruchtsaftkonzent-

rate, natürliche Aromen sowie 

maßgeschneiderte Getränke- 

und Lebensmittelkonzepte 

für die internationale Food- & 

Beverage-Industrie.

	 Kröllendorf 45 

	 3365 Allhartsberg

 	 07448 23 04-0

	 info@austriajuice.com 

	 www.austriajuice.com 

Foto: Doris Schwarz-König
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